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PAAKIRJOITUS

astuullisuus on ollut osa Juustoportin tarinaa alusta lahtien, mutta nyt viem-

me sen uudelle tasolle. Meidan tavoitteemme on olla Euroopan vastuullisin

valmistaja. Paalupaikkaaldhdetdan tavoittelemaan tekojen kautta. Eldinten
hyvinvointi, ihmisten hyvinvointi ja ilmaston hyvinvointi on mahdollista yhdistaa.
Ja me teemme sen.

HILIJALANJALJETON MAITO (s.4-5) tarjoaa kuluttajalle aidon vaihtoehdon, jolla voi nollata
hiilijalanjéljen. Se on vastuullisin maito, jossa yhdistyvét eldinten hyvinvointi, pa-
rempi tuottajahinta ja ilmastoneutraalius. Padstokompensoinnissa rahat kiytetaan
ilmastotekoihin, jotka ovat todennettavissa ja jotka parantavat ilmaston ohella pai-
kallisten ihmisten elinolosuhteita.

Ainavoi tehdd paremmin ja pyrkid parantamaan jo
tehtya. Oleellisinta on ldhted liikkeelle ja ryhtya toi-

meen. Se on meidan viestimme. Ilmastokeskusteluun ME“]A“ TAVU"TEEMME
tarvitaan puheen rinnalle tekoja. 0“ III.I. A Eunonp A“
TOINEN YLPEYDENAIHEEMME on Hyvin-tuotesarja, jonka an- VASTUUI'“SI“ VAI'MISTAJA

siosta suomalaiset syovat miljoona kiloa vihemmaéan
sokeria vuodessa. Kansanterveydelliset vaikutukset
ovat merkittavat. Terveellisen ruoankin on oltava hyvéaa, silla se jaa syomaétté, jos
maku ei houkuttele. Ainoastaan syoty ruoka on terveellista ruokaa.

Pyrimme jatkossakin siihen, ettd Juustoportin tuotteissa maku on kohdallaan, hin-
ta-laatusuhde hyva ja hiilijalanjalki pieni. Asioita voi tehdi oikein, mausta tinkimaétta.

Timo Keski-Kasari

JULKAISIJA PRATOIMITTAJA RESEPTIT JA KUVAT TOIMITUS JA TAITTO
Juustoportti Oy Timo Keski-Kasari Syotavan hyva | Lotta Viitaniemi Terhi Rintala
Sidosryhmélehti 9 Vie kielen | Johanna Oikarinen I-print Oy, Anne Vuolle
Meijeritie 3 TOIMITUSKUNTA

61600 Jalasjarvi Kati Jokiaho VALOKUVAT

p. (06) 456 6800 Marjo Keski-Kasari Juustoportti
etunimi.sukunimi@juustoportti.fi Niklas Keski-Kasari

juustoportti.fi Jaana Kuusinen
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TEKOJA, El PELKKIA SANOJA

JUUSTOPORTIN VAPAAN LEHMAN MAITO muuttui
toukokuussa hiilineutraaliksi. Niklas
Keski-Kasari sanoo, ettd vuosien varrella
Juustoportti on tehnyt lukuisia toimenpi-
teitd, joilla on pidetty huolta ympéristosta.

- Emme ole kdyttaneet ikiné kivihiilta
tai raskasta polttooljya. Limpoenergias-
ta 90 % on bioenergiaa ja kiayttamamme
sahko on perdisin uusiutuvista energialdh-
teistéd. Meille oli luontevaa ottaa seuraa-
va askel ja siirtya hyvittimé&an kokonaan
tuotteen hiilijalanjalki.

Miten se toteutettiin?

- Koko tuotantomme hiilijalanjalki
laskettiin Luonnonvarakeskuksen (Lu-
ke) toimesta. Laskeminen aloitettiin al-
kupisteesta eli kasvinviljelysta ja jatkettiin
valmiiseen tuotteeseen saakka. Tavoittee-
naoli saada maito, joka ei kiihdyté ilmas-
tonmuutosta.

Vapaan lehméin maito on monipuo-
lisesti vastuullista, sen tuotanto ja hy-
vinvointi on kayty huolellisesti 1api
edistyneen tason Welfare Quality -ser-
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tifikaattia varten ja siksi tarkkaa, ulko-
puolisen tahon kerdamaéa ja arvioimaa
tietoa eri vaiheista oli paljon. Vapaan
lehméan maito kerdtdan hyvinvointiso-
pimustiloilta, joille maksetaan tavallista
parempaa tuottajahintaa.

- Vapaan lehméin maito on monipuoli-
sestivastuullista, katsoo asiaa sitten il-
maston, tuottajan tai eldinten hyvinvoin-
nin ndkokulmasta.

JUUSTOPORTTI HYVITTAR Vapaan lehmén mai-
tojen jaljelle jadvéan hiilijalanjaljen Gold
Standard -sertifioitujen projektien avul-
la. Kun Luke oli laskenut Juustoportin
Vapaan lehméan maidoille hiilijalanjaljen
eli ilmastovaikutuksen, pystyttiin arvi-
oimaan, millaisesta korvausmaéaarasta on
kyse. Padstokompensaatio tapahtuu inves-
toimalla energiatehokkaampiin keittimiin
jametsanistutukseen Afrikassa. Keittimet
vahentavat metsan hakkuuta, uusi metsa
sitoo hiilidioksidia jalisd4 luonnon moni-
muotoisuutta.

- Autamme sielld missé apua tarvitaan.

Juustoportilta on kysytty, miksi hyvite-
tddan ulkomailla. Miksei Suomessa?

- Vastaus on yksinkertainen. Ilmaston-
muutos ei koske yksin suomalaisia. Tekoja
tarvitaan myos muualla. Gold Standard
-sertifioiduissa hankkeissa myos paikal-
listen ihmisten elinolosuhteet paranevat
- sen lisaksi, ettd yhteinen ilmastomme
voi paremmin.

Juustoportti kartoittaa jatkossa myos
suomalaisia kompensaatiomahdollisuuk-
sia.

Niklas Keski-Kasari sanoo, ettd Vapaan
lehméan maito on se parempi vaihtoehto.

- Tama on kokonaisuus, jonka erotta-
mattomia osatekijoitd ovat eldinten hy-
vinvointi, parempi korvaus tuottajille ja
ilmastolle paras vaihtoehto.

Hiilijalanjaljen hyvittdminen Vapaan
lehmén maidosta oli luontevin vaihtoehto.

- Puheiden sijaan kaipasimme tekoja il-
maston puolesta. Kuluttajalla on nyt aidos-
ti mahdollisuus valita paremmin.



JARJETON
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HYVITAMME VAPAAN LEHMAN MAITOJEN HIILIJALANJALJEN.
LUE LISAA: JUUSTOPORTTLFI

HYVITAMME

VAHENNAMME

LASKEMME

Kehitystyo on jatkuvaa. Kartoitamme myods suomalaisia kohteita.

Aloitamme hiilijalanjdljen kompensoinnin kahdessa projektissa, Ugandassa ja Etiopiassa.

UGANDAN PROJEKTI oli ensimmaéinen puhtaimpien keittimien
hanke, joka sai Gold Standard -sertifikaatin. Kompensaa-
tioilla rahoitetaan ohjelma kokonaisuudessaan. Metsian
osuus Ugandan pinta-alasta vihenee joka vuosinoin 2 %.
Syynaé sithen ovat hakkuut ja polttopuiden kaytto.

Tehokkaammat, puhtaammat keittimet vihentavat
ei-uusiutuvan puuenergian kayttoa ja taten hidastavat
metsidkatoa. Vihentynyt hakkuutarve taas hidastaa eroo-
siota seké eldinten luonnollisten asuinalueiden ja biodi-
versiteetin katoamista. Tehokkaammat keittimet palavat
puhtaammin, jolloin paikallisten altistuminen haitallisil-
le kaasuille vihenee.

ETIOPIAN HUMBON HANKKEEN pitkén aikavéa-
lin tavoitteena on palauttaa alueen eko-
systeemi ennalleen, vihentaa tulvia ja
hedelmaéllisen maaperdn myota lisata
maanviljelyn tuottavuutta. Hankkeen
tarkoituksena on luonnon monimuotoi-
suuden suojelu, ilmastonmuutoksen hil-
litseminen seka luonnonjarjestelmien
palauttaminen ja vesien suojelu.

Projekti on my6s luonut tyopaikko-
ja paikalliselle védestolle ja parantanut
infrastruktuuria.
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uha ja Suvi Luhtasen maatilalla on tuotettu Va-
paanlehmén maitoa alustaldhtien.

- Arvostamme sité, etta viljelijat otettiin mu-
kaan kehittdmé&éan jotain uutta. Osaamistamme kuun-
neltiin. Tekemiseen tuo tiettyd intoa, kun saa tuoda esiin
omia mielipiteitd ja sitd kautta kehittdd yhdessd omaa
tilaaja yhteistyota meijerin kanssa, Luhtaset myontéavit.

UUSI PIHATTONAVETTA valmistui vuonna 2014. Se tarjo-
sipuitteet ryhtya Vapaan lehméan maidon tuottajiksi.
- Eldinten hyvinvointi on joka tapauksessa meille
tuottajille ykkosasia. Jos kuluttaja haluaa omalla os-
tokayttaytymisellddn vaikuttaa eldinten hyvinvoin-
tiin, Vapaan lehméan maito on siihen hyva vaihtoehto.

Vapaan lehmén tiloilla lehmét syovit, lepaavit ja
ulkoilevat haluamaansa aikaan. Luhtasen pihattona-
vetassalehma voi kayda lypsylla vaikka y6lla, jos niin
haluaa.

Luhtasille suurin satsaus vapaan lehmén maidon
tuottajina oli pihattonavetan yhteyteen rakennettu
jaloittelutarha.

- Vapaan lehmaén tiloilla on jaloittelutarhoja, joilla
lehmat voivat ulkoilla halutessaan ympéari vuoden ja
olosuhteiden sen salliessa. Osalla tiloista kdytetddn
laitumia ja osalla on rakennettuja jaloittelutarhoja.

WELFARE QUALITY® -auditoinnit ovat vaikuttaneet tiloilla-
kin, kun koko ketju alkutuottajilta valmiiseen maito-
purkkiin meijerilld on kdyty huolellisestilapi.

- Tykkaan ollauuden dérelld, vaikka se vihéan tyol-
listddkin. Kuluttajille on nykyisin tarkedé, etta tuotan-
to on lapindkyvai ja asiat ovat todennettavissa, Juha
Luhtanen sanoo.
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hiilineutraalia maitoa

edistyneen tason Welfare Quality® -maitoa
ensimmaisend Euroopassa, valvotusti

vapaasti pihatossa eldvien ja ulkoilevien
lehmien maitoa

hyvinvointisopimustiloilta kerattya maitoa

nautojen terveydenhuollon seuranta-
jarjestelméaian kuuluvilta tiloilta

eldinten parempaan kohteluun
koulutetuilta ja sitoutuneilta tiloilta

GMO-vapaata

maidosta on tuotettu ymparisto-
ystavillisemmin

perheyrityksen jalostamaa

Juustoportin tuottajista saa keskimaaraista
korkeampaa tuottajahintaa

lahelta kerattya



uustoportin meijerin vieressa sei-

soo kaunis, keltainen Vuohiluoman

pappila. Juustoportista tuli pappi-
lan omistaja vuonna 2017. Taloa korjattiin
hartaudellajahuolellaniin, ettd sen henki
sailyi, mutta siité ei tehty museota. Vuohi-
luoman pappila on kuluneen talven aikana
saanut ensikasteensa juhlapaikkana, ko-
kousten ja tapahtumien nayttadmona. Pap-
pilaa vuokrataan ryhmille ja esimerkiksi
perhejuhliin.

Kun talolla on ik&4 pitkéalti toistasataa
vuotta, silld on tarinoita kerrottavana.
Vuohiluoman pappilaan liittyvat tarinat
onnytkoottu, jotta vierailijalla on mahdol-
lisuus maistaa historiaa pappilassa kay-

Vuohiluoman pappilaa vuokrataan
perhejuhliin ja ryhmien kdyttoon.
Liséatietoja loydat osoitteesta
www.juustoportti.fi.
Kerromme myos mielellamme lisda.

Otayhteytta:
puh. (06) 456 6900
jalasjarvi@juustoportti.fi
Kurssitie, 61600 Jalasjarvi

Timo ja Marjo Keski-Kasari palkittiin
Vuohiluoman Pappilan kunnostuksesta
Ilkan kulttuurikilvelld.

dessdan. Kun sulkee silménsé, voi kuulla
miten jatkosotaan lahtevit miehet mars-
sivat pappilan ohitse juhannusyoni 1941.

YLAKERRAN KUISTIN seinéssé olevaan vieras-
kirjan on nimenséi kirjoittanut saveltdja-
mestari Jean Sibelius, joka vieraili per-
heineen pappilassa heindkuussa 1915. Yksi
tarinoista kertoo, miten Sibelius paatyi yo-
pyméan Vuohiluomalla.

Pappila on luonnollisesti ollut Jalas-
jarven kirkkoherrojen koti. He ovat vuo-
rollaan puhaltaneet elamén talon seinien
sisille ja jattdneet jalkensd puutarhaan,
joka oli aikoinaan laaja ja monipuolinen.
Kasvihuoneissa kasvatettiin tomaatteja

Y

myyntiin saakka, pihalla tarhattiin mehi-
laisid jahoidettiin laajaa hy6typuutarhaa.

PAPPILOIDEN RUOKAKULTTUURI on oman lukun-
sa, silld pOyté oli katettava nopealla varoi-
tusajalla suuremmallekin vierasjoukolle.
Perjantai oli palvelusvéelle viikon ty6ldin
péivai, sillé silloin leivottiin leipid ja ma-
keita leivonnaisia. Kuparit kiillotettiin ja
illan paatteeksi vield saunotettiin rovasti
jaruustinna.

Pappilan alueelta l6ytyneet vanhat ra-
hat kertovat, ettd Vuohiluoman kautta on
kuljettu aina. Jo Nuijasodan aikoina ja sitd
ennenkin. Nykyinen pappila onkin kolmas
lajissaan samalla paikalla.

2.3
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PIENEN MEIJERIN SUURI INNOVAATIO

uustoportti toi ensimmaisend Suo-

messa markkinoille sokeroimat-

tomia ja makeutusaineettomia jo-
gurtteja. Hyvin-tuoteperhetti kehitettiin
asteittain. Vaikka sokeria vihennettiin,
mausta ei haluttu tinkia.

- Piti 16ytaa kokonaisuus, joka taytti
meiddn omat kriteerimme. Tavoitteena
oli hyva, pehmea maku ilman lisattya so-
keria. Aluksi sokeria vihennettiin hyvin
varovasti. Maustamattomia tuotteita tar-
jottiin rinnakkain maustettujen kanssa,
tuoteryhméapaillikk6 Merja Lehtovaa-
ra-Viitala kuvailee.

Tuotekehitys kulki kédsi kidessa taval-
listen jogurttien sokeriméaran vihenta-
misen kanssa. Maun ja sokerin vihenta-
misen tasapaino loydettiin ensin niissé, ja

8 JUUSTOPORTTI

hiilihydraattien maira jogurteissa saatiin
laskemaan 13 prosentista 7-8 prosenttiin.

Hyvin-tuotteilla on ollut vaikutustalaa-
jemminkin. Niiden ansiosta suomalaiset
saavat jopa miljoona kiloa vihemman so-
keria vuodessa.

PITKALLISEN TUOTEKEHITYKSEN 14pimurto oli Hy-
vin-jogurtti, jossa ei ole lainkaan lisdttya
sokeria tai makeutusaineita. Sen miellyt-
tava jaraikas maku saatiin hedelmist4, joi-
takiytettiin tuplasti enemmaén kuin taval-
lisissa tuotteissa.

- Usein sokerin puuttuminen korvataan
keinotekoisten makeutusaineiden avulla.
Meille se ei ollut vaihtoehto, sillda halusim-
me sdilyttdd luonnollisuuden. Siksi tuote-
kehityksen tie oli pitka.

Kuluttajilta on saatu kannustavaaja po-
sitiivista palautetta.

- Onlammittanyt mielta, kun kuluttajat
ovat ottaneet Hyvin-tuotteet omikseen.
Erityisesti lapsiperheet kaipaavat tuot-
teita, joissa on makua, mutta ei sokeria tai
keinotekoisia makeutusaineita. Lapsilleen
haluaa tarjota parasta, mutta terveellista.

Hyva palaute kannusti laajentamaan
tuoteperhetté jogurteistarahkoihin ja me-
hukeittoihin, joista kummastakin 1oytyy
hyvid makuja.

- Syksyn mittaan saadaan jogurtteihin
ja mehukeittoihin lisd4 makuja. Maku-
mieltymykset ja -tottumukset ovat erilai-
sia. Haluamme tarjota vaihtelua ja valin-

nanvaraamyos ndissé tuotteissa.
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Ensimmiiseni et ole helppoa.
Asiat pitdd keksid alusta asti ihan
itse. Ei voi ottaa muista mallia,
eika kylla haluttaisikaan. Silld me
halutaan tehdi asiat aina HYVIN,
ellei jopa paremmin. Siksi meiddn
tuotekehittijit eivitt olleet tyyty-
viisid, ennen kuin saatiin tehtyid
aidosti sokeroimaton ja makeutus-
aineeton HYVIN-tuoteperhe,

jossa on rutkasti enemmaiin

hedelmaa.

Kun kaikki palikat ovat kohdal-
® laan, lopputuloksena on jotain
sellaista mistd me perheyritykseni

voidaan olla aidosti ylpeita.

Niinhin ne sanoo, etta mita

pienet edelld, sitd isot perdssa.

JOUSTOPORTY,

JOGURTIT « RAHKAT  MEHUKEITOT



MANGOJOGURTTI-MEHUJAAPUIKOT

(N. 6 KPL)

2%dl
1dl

1dl

Juustoportti Hyvin mangojogurttia
tuoremangokuutioita

tai /4 dl mangososetta

mustikoita

n. 6 muottia ja esim. pilleja tai puutikkuja

Jos kaytat tuoremangoa, muusaa se soseeksi. Sekoita % dl mango-
jogurtista mangososeen kanssa. Soseuta my6s mustikat.

Lusikoi jokaiseen muottiin n. 1 rkl mangosose-jogurttiseosta,
n. 2 rkl mangojogurttia ja n. 1 rkl mustikkasosetta.

Tydnna muotteihin esimerkiksi hieman kovempi pilli tai puutikku.
Pakasta mehujaapuikkoja useampi tunti tai yon yli. Puikot irtoavat
muoteista kun pidat niita muutaman sekunnin [aBmpimasséa vedessa.




MANGORAHKAKAKKU

(HALKAISIJA 16-18(M)

POHJA
n. 150 g (gluteenittomia) digestivekekseja
n.50 g Juustoportin sulatettua kirnuvoita
1-2 kaakaojauhetta
TAl
1dl saksanpahkingiti (tai muita pahkingita)
1dl pehmeita taateleita
1-2 kaakaojauhetta
pieni ripaus suolaa

TAYTE

2prk (300 g) Juustoportin Hyvin mangorahkaa
2d Juustoportin kuohukermaa

100g maustamatonta tuorejuustoa

5 liivatelehtea tai vastaava maara vegegelia
2-3rkl vettd

2dl mangososetta

KORISTEEKSI

% dl mangososetta + 1 liivatelehti ja tuoretta mangoa

1. Murskaa keksit pieneksi muruksi esim.
monitoimikoneessa ja sekoita voisulan
ja kaakaojauheen kanssa.

TAI

Murskaa pahkinat hieman pienemmik-
si ja muusaa esim. sauvasekoittimella
taateleiden, kaakaojauheen ja suolan
kanssa rouheaksi massaksi.

2. Painele pohjamassa irtopohjavuoan
pohjalle ja laita hetkeksi jaakaappiin.

3. Laita liivatelehdet kylméaan veteen.

4. Vispaa kerma vaahdoksi ja sekoita
rahkan, tuorejuuston ja mangososeen
kanssa.

5. Lammita vetta esim. vedenkeittimes-
sé ja kaada siita pieneen astiaan 2—-3
rkl. Purista liivatelehdista ylimaaraiset
nesteet ja lisda ne kuuman veden jouk-
koon koko ajan voimakkaasti vispaten.
Sekoita kunnes seos on sileda. Lisaa
liivateveteen ensin n. ruokalusikallinen
tayteseosta (juoksettumisen estami-
seksi), ja kaada se sitten lopun taytteen
sekaan ja sekoita tasaiseksi.

6. Lusikoi tayte pohjan paélle ja laita kak-
ku jaékaappiin hetkeksi.

7. Laita viela yksi liivatelehti kylmaan ve-
teen ja kun se on pehmentynyt, purista
nesteet pois ja vispaa se noin ruokalusi-
kalliseen kuumaan vetta. Sekoita liiva-
tevesi % dl mangososeen kanssa. Nos-
ta kakku jadkaapista ja nostele siihen
lusikalla mangososetta esimerkiksi vii-
teen-kuuteen kohtaan. Pydrittele tikulla
kierteita kakun pintaan. Laita lopuksi
kakku jadkaappiin noin neljaksi tunniksi
tai kunnes se on kunnolla jghmettynyt.

8. Koristele kakku halutessasi juuri ennen
tarjoilua esimerkiksi tuoreesta mangos-
ta leikatuilla kiehkuroilla.

RAHKAVOHVELIT

10-12 KPL

3 kananmunaa
2 prk Juustoportin Hyvin banaani-appelsiinirahkaa
3dl gluteenitonta jauhoseosta
1Hl  leivinjauhetta
ripaus suolaa
2 % dl Juustoportin Vapaan lehman maitoa
%dl rypsidljya

Vatkaa munien rakenne rikki kulhossa. Lisaéa rahka ja
keskenaan sekoitetut kuivat aineet. Lisaa lopuksi mai-
to seké rypsidljy. Sekoita tasaiseksi ja anna taikinan
turvota 15 minuuttia.

Kuumenna vohvelirauta ja paista vohvelit kullanrus-
keiksi. Tarjoile vohvelit tuoreiden marjojen ja hedel-
mien kera.
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Juustoportilla on viisi litkenneasemaa eri puolilla Suom

Vai oletko kdynyt jo useammassakin?

JUUSTOPORTTI KARSAMAKI AVATTIIN TALVELLA 2017.

SANNA NURMESNIEMI = KEITTIGN VUOROPAALLIKKD

”Olen ty6skennellyt Juustoportilla kaksi vuotta,
Kirsaméen avaamisesta saakka. Tyypillista pai-
véaa eiole. Tilanteet vaihtelevat, mutta se on tassa
tyossé se suola!
Tyo6ssaniilahduttavat tyytyvaiset asiakkaat. Meil-
14 on hyva porukka tekemaéssa toita. Juustopor-
tin valikoimista maustetut Hyvin rahkat ovat
oma suosikkini, nam!
Meilld kannattaa pysdhtya hyvéan pal-
velun, laadukkaiden tuotteiden ja erilai-
sen valikoiman takia. Ravintolan ruo-
katuotteissa kdytetyt Juustoportin
tuotteet ovat jotain erilaista tien-
varren ravintoloihin verrattu-

JUUSTOPORTTI YLOJARVI ALOITTI SYKSYLLA 2018.

ARJA IHANAMAKI - VUOROPAALLIKK{

”Heindkuusta 2018 ldhtien olen tyoskennellyt

ea. Ehkd joku niistd osuu sinunkin reittisi varrelle?

MEILL ON HYVA PORUKKA
TEKEMASSI TAITA.

JUUSTOPORTTI JALASJARVI
ON LIIKENNEASEMISTA VANHIN.

SE, JOSTA JUUSTOPORTTI ON SRANUT ALKUNSA.

ANNA-LIISA MAKELA = VUOROPAALLIKKD

”Tulin Juustoportille toihin 30 vuotta sitten,
toukokuussa 1989. Vastuualueenani on myymala.
Tyopaivat ovat erilaisia. Mukavat asiakkaat ja
tyGssd onnistumiset saavat hymyileméaéan. Kun on
oikein kiire, paljon ruokailevia asiakkaita ja kaikki
menee kuitenkin sujuvasti, tunnemme yh-
desséd onnistumisen iloa.
Tykkaan kaikista tuotteistamme.
Olen aina sanonut, ettd on kiva myyda
asiakkaille hyvié tuotteita. Olen ylpea
omasta tyopaikastani.

AETOP08y,,

Juustoportilla. Tyypilliseen tyopaivaan kuuluu

ravintolatoiminnan pyorittamista ja asiakaspal-
velua. Jokainen tyopéiva on jollain tapaa erilainen,
mikéa on rikkaus tyossani.

Oma suosikkini on paprikajuusto. Kun ker-

ron asiakkaille tuotteistamme, tuon esille

my0s omia valintojani ja myydyimpia
tuotteita.
Juustoportin omat tuotteet ja juus-
tot ovat todella hyvia. Juustoja voi
maistella, minkd mukaan on help-

£
&

po tehda ostopaatos.”

JUUSTOPORTTI JALASJARVI
KEISARINTIE 145, 61710 PENTINMAKI
P. 06 456 6900
JALASJARVI@JUUSTOPORTTLFI
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JUUSTOPORTTI YLOJARVI
KUMITIE 2, 33470 YLOJARVI
P. 0447938 070
YLOJARVI@JUUSTOPORTTL.FI

OLEN YLPEA OMASTA
TYGPAIKASTAN.

JUUSTOJA VOI MAISTELLA,
MINKE MUKAAN ON HELPPO
TEHDA 0STOPAATDS.

JUUSTOPORTTI KARSAMAKI
HAAPAJARVENTIE 1, 86710 KARSAMAKI
P. 044 580 5880
KARSAMAKI@JUUSTOPORTTI.FI



JUUSTOPORTTI MANTSALA ON PALVELLUT ASIAKKAITA
NELOSTIEN VARRESSA VUODESTA 2007.

TIINA LAAKSONEN = KAHVILAPAALLIKK{

”Olen tyoskennellyt Juustoportilla koko Mant-
sdldn pisteen aukioloajan eli reilut 12 vuotta.
Asiakaspalvelu on palkitsevaa, kun siind onnis-
tuu. Huippuhetkii ovat hienosti menneet tyopaivét,
hyvit asiakaspalautteet sekd hyva ja valiton yhteis-
henki tyOyhteisossa.
Juustoportin valikoimasta suosikkini on
kahvijogurtti! Sitd kuluu minulla purkki-
kaupalla. Meilta 1oytyvét loistavat omat
tuotteet kotimaisista raaka-aineis-
tavalmistettuina sekd maukkaat
kahvila- jaravintolatuotteet.
Pysdhdyksen kruunaahy-
vi, ellei jopa loistava asia-

*_ KARSAMAKI

kaspalvelu.”

. KUOPIO
*, JALASJARVI o i -
) e-.... MEILLA ON HYVA,

ELLEI JOPA LOISTAVA

YLOJARVI
ASIAKASPALVELU.

MANTSALA

Q TUOREIN TULOKAS JUUSTOPORTIN LIIKENNEASEMIEN JOUKKOON
SAATIIN HELMIKUUSSA 2019, KUN JUUSTOPORTTI KUOPIO AVATTIIN.

TONI KARJALAINEN = LIIKENNEASEMAPRALLIKKD

”0Olin ensimmaéinen, joka rekrytoitiin, kun Juusto-
porttialdhdettiin perustamaan Kuopioon. Liiken-
neasemapadllikon pdiva alkaa yleensé keittiossa ja
padttyy toimiston tehtaviin.

Meille Kuopioon on muodostunut jo lyhyessa ajassa
hyva tekemisen kulttuuri. Kun henki on hyvé, ty6t suju-
vat ja on vaivatonta olla. Jos liikenneasemille an-

nettaisiin Michelin-tdhtia, tdalla Kuopiossa
¥ niitd olisi kolme. Maksimimé&ara.
3 Omia suosikkejani ovat Hyvin-tuoteper-
; » heentuotteet ja etenkin jugurtit. Uudet
! mehukeitot ovat paivittdisessa kaytossa
! jaleipdjuusto lakalla suurta herkkua.
Erikoisjuustoista pidan eniten
brandy-pahkinasta.

JOS LIIKENNEASEMILLE
ANNETTAISIIN
MICHELIN-TAHTIA, TAALLA
KUOPIOSSA NIITA OLISI
KOLME. MAKSIMIMAARA.

JUUSTOPORTTI MANTSALA JUUSTOPORTTI KUOPIO

POHJOINEN PIKATIE 8, 04600 MANTSALA NAULAKATU 2, 70800 KUOPIO
P. 044 793 8050 P. 044 7938 055 ~ omm Fer
MANTSALA@JUUSTOPORTTL.FI KUOPIO@JUUSTOPORTTIFI s A



aura on todellinen voimavilja. Se

B on tdynna hyvaa energiaa, kuitu-
ja jarasvoja sekd hyvaa tekevaa
beetaglukaania. Juustoportin kdyttdmat
raaka-aineet ovat mahdollisimman ldahella

tuotettuja. Kaurajuomien raaka-aineena
kiytetadn suomalaista kauraa ja tuotteet

valmistetaan Jalasjarvella, Etela-Pohjan-
maalla.

Kaurajuomat sopivat moniin eri kayt-
totarkoituksiin. Ne maistuvat raikkaalta
sellaisenaan, mutta ovat myos erinomai-
sia pohjia, jos valmistat tuorepuuroa tai
smoothieta. Jos taas haluat vain istua alas

SUKLAAPIRTELD

2-3 ANNOSTA

3d
2d
2-3
1%dl
1rkl
1rkl

Juustoportin kaakao kaurajuomaa
Juustoportin kaurajuomaa

pakastettua kypsaa banaania paloiteltuna
liotettuja cashewpahkindita
makeuttamatonta kaakaojauhetta
mantelivoita tai muuta pahkinavoita

4 pehmeda taatelia

(muista poistaa kivet!)

Laita cashewpéahkinat kulhoon ja liséa runsaasti vetta. Liota cashewpahkinéita vedessa
muutama tunti tai yén yli. Huuhdo ja valuta cashewpahkinat ja laita ne tehosekoittimeen.
Lisaa loput ainekset ja sekoita tasaiseksi pirteltksi. Kaada laseihin ja nauti hetil

MAAPAHKINAVOI-LATTESMOOTHIE

(1ANNOS)

1%dl Juustoportin Latte kaurajuomaa
2 pakastettua banaania

1 pieni avokado

1rkl maapahkinavoita

1t  vaniljauutetta tai aitovaniljajauhetta

KORISTEEKSI:

esim. kookoslastuja, banaania, kaakaonibseja ja juoksevaa

maapahkinavoita

Laita kaikki ainekset tehosekoittimeen ja aja taydella teholla
siledksi smoothieksi. Kaada smoothie kulhoon ja koristele. Lo-
puksi paalle voi valuttaa viela hieman liséd maapahkinavoita.

14 JUUSTOPORTTI

jasiemaillakahvisi nautinnollisesti, Kau-
rajuoma Kahville sopii siihen tarkoituk-
seen taydellisesti.

Juustoportin kaurajuomistaloydéat viisi
hyvai vaihtoehtoa. Kokeilepa, miten kau-
rajuoma maistuu naissi resepteissa!

LATTETUOREPUURO

1ANNOS

17%dl gluteenittomia kaurahiutaleita
1% dl Juustoportin latte kaurajuoma

1dl  Juustoportin Vapaan lehméan
maustamatonta AB-jogurttia
1rkl chian siemenia

14 vaniljajauhetta

Sekoita kaikki ainekset keskenaan. Anna
puuron turvota yon yli peitettyna jaakaa-
pissa. Nauti sellaisenaan tai pahkinsiden,
hedelmien ja marjojen kera.
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Ystavdnpdivind avattiin tuorein Juustoportin litkenneasemista Kuopiossa. Sielld asiakkaita vastassa on tdmd iso,
mustavalkoinen kuvataulu, jonka reunoilta loytyy kaksi juustomestaria. Vasemmalla on sveitsildinen Edi Wige-
li. Hdn oli maailmanluokan juustomestari, jonka johdolla Juustoportilla luotiin parinkymmenen vuoden aikana
huippujuustoja. Oikealla on Kuivisen Ville — yksi nykyisistd juustomestareista, jotka Edi Wigeli koulutti osaajiksi.

di Wageli syntyi marraskuussa

1948 juustojen maassa Sveitsissé,

Frauenfeldin kaupungissa. Isovan-
hempiensa maatilalla vieraillessaan Edi
saikipinén juustonvalmistukseen. Tilan
lahella oli kyldjuustola, joka antoi suuntaa
tulevaisuudelle.

- Sveitsissa joka kyldssa on juustola.
Juustot ovat meille yhté tarkeitd kuin suk-
laa, kellot ja pankit, Edi kiteytti.

Edi Wigeli aloitti alan opinnot, ensin
ammattikoulussa ja sen jalkeen mesta-
rikoulussa Zollikofenissa maan paakau-
pungissa Bernissi. Suomesta mies paa-
tyi omien sanojensa mukaan vahingossa
vuonna 1977. Tyopaikka oli Orimattilassa,
Ruhan kartanon juustolassa, misséa val-
mistettiin edam-juustoa.

TAALLA ON OLLUT HYVA
MAHDOLLISUUS TEHDA
OMIA JUUSTOJA JA
KEHITTAA NITA.
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NELJAN SUOMEN VUODEN JALKEEN Edi palasi
Sveitsiin. Uusi vaihe alkoi vuonna 1995,
Edin ystdavan Otto Ruchtin avustuksella.
Marjo ja Timo Keski-Kasari tapasivat Edi
Wigelin etsiessddn tyontekijad parin vuo-
den projektiin.

- Kuka olisi uskonut, ettd edessé olisi
reilu parinkymmenen vuoden yhteinen ta-
pahtumarikas taival yla- ja alamékineen.
Edi oli maailmanluokan juustomesta-
ri. Hinen pohjustamalla tielld jatkamme

huippujuustojen kehittdmistéd ja valmista-

P

mista perinteitd kunnioittaen, Marjo Kes-
ki-Kasari sanoo.

Alkuvuosina Edi tyoskenteli sveitsiléi-
sen firman vuokratyontekijana. Han oli va-
1illa Juustoportilla ja valilla Sveitsissa.

- Edi oli ty6kaverina aivan huippu, am-
mattitaitoinen juustomestari vanhan kou-
lun tapaan. Vaikka hidn naytti usein yksi-
néaiseltd sudelta, hanelld oliiso jalammin
sydéan. Se piti vain 16ytdd kuoren alta, Otto
Ruchti muisteli ystdvainsa alkuvuodes-
ta2019.

L)

| )

Edi koulutti nykyiset juustomestarit Anssin, Antin ja Villen. Koulutus jatkuu, kun juustomestareita
sparrataan sadnnollisesti eurooppalaisten mestarien toimesta.



MATKALAUKKUELAMA jai taakse, kun Edi aset-
tui pysyvasti Jalasjarvelle vuonna 2003.
Alppimaan osaaminen jalostui, kun laa-
dukkaasta suomalaisesta maidosta val-
mistettiin Juustoportilla sveitsildistyyp-
pisid juustoja. Suuri osa pitkaikaisista,
vanhimmista ja tunnetuimmista erikois-
juustoista on kehitetty Edin aikana.

- T44lla on ollut hyva mahdollisuus teh-
déd omia juustojajakehittda niita. Tyonan-
taja ei koskaan tule sanomaan, ettei tal-
laista saa tehdé. Korkeintaan Timo sanoo,
ettei tima juusto oikein maistu héinelle.
Siitd voi sitten tehdd oman johtopaatok-
sen, naurahti Edi erddssa haastattelussa.

Vaikka juustojen reseptit ovat samat ja
hyvin tiedossa, olosuhteet ovat joka mei-
jerissé erilaiset ja muuttujia on valtava
maara - erihapatteet, massan rakeisuus

WDREE’ HEESE
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jalopulta ilman lampétila ja kosteus kel-
larissa. Edi Wigeli korosti, ettd ainakin
80 prosenttia osaamisesta perustuu ko-
kemukseen.

EDI WAGELI kuoli helmikuussa 2017, mutta
hénen perintonsa eldd Juustoportilla. Eri-
koisjuustoilla on saavutettu runsaastipal-
kintoja. Listalta loytyvat esimerkiksi Suo-
men paras Kittijuusto Vuohen GR, Suomen
paras kypsytetty juusto Keisarinjuusto,
Suomen paras kypsytetty juusto Vuohen
Viinitarhuri, Suomen paras erikoisjuusto
Brandy-pahkina ja Paras kittijuusto Vuo-
hen Viinitarhurinjuusto.

Edin ajatukset ovat edelleen ohjenuo-
rana Juustoportin juustokellarissa. Yksi
keskeisimmisté on se, ettd karsivallisyys
on juustontekijille tirked ominaisuus.

AUSTOREREY,

MAAILMAN PARHAITA

JUUSTOJA

EDI WAGELI olisi ollut ylped, jos olisi
paassyt nikeméain, miten hinen ke-
hittdmansa juusto menestyi World
Cheese Awards 2018 —juustokilpai-
lussa. Juustoportti voitti nimittain
kaksi kultamitalia marraskuussa
Bergenissa jarjestetyssi kilpailus-
sa. Voittajajuustot olivat Edin ai-
koinaan kehittdma Brandy-pah-
kin&juusto ja jo aikaisemminkin
kansainvélisesti palkittu Vuoden
viinitarhuri.

Erityisen ylped Edi olisi siité, et-
tanykyiset juustomestarit ovat niin
taitavia, ettd heiddn osaamisellaan
saavutetaan ykkossijoja. Kultami-
talien arvoalisidé se, etta kilpailuun
osallistui ennéatyksellisen paljon
juustoja. Sijoituksista kilpaili 3500
juustoa useista eri maista. Juusto-
portit oli ainoa suomalainen meijeri
palkittujen joukossa.

MENESTYS TUNTUU HYVALTA ja kertoo, ettd
sen eteen tehty ty6 kantaa.

”Olemme ylpeitd kultamita-
leista ja hyvasta suoritukses-
ta néin suuressa kilpailussa.
Keski-Euroopasta saatu oppi
jaintohimoinen tyo juustojen
parissa on kannattanut. Tun-
nustukset kannustavat pyrki-
maéén vield vahvemmin kohti
maailman kirkkainta karkea,
vakuuttaa Juustoportin mark-
kinoinnista vastaava Niklas
Keski-Kasari.”

KANSAINVALISISSA juustokilpailuis-
samenestyminen on tarkeda, silla
viennissé se on tehokkain keino ker-
toa, millaisista juustoista on kyse.

”Mitalit toimivat ikdan kuin
todistuksina juustojen hyvas-
talaadusta, sanoo Juustoportin
vientipaallikko Sampo Hau-
ta-aho. Juustoportin vienti Eu-
rooppaan on kasvanut vuodesta
20151ahtien. Tarkein vientialue
on Saksa.”

JUUSTOPORTTI 17



l KasvisGalleria

i

MONEN JOULUPOYDAN HERKKU

Juustoportin Kuopiossa sijaitseva tytdryhtio Kasvis Galleria on ikuisen joulun valtakuntaa samaan tapaan kuin
Joulupukin paja Napapiirilld. Ero on siind, ettd Kasvis Gallerian tuotteet pddtyvdt osaksi monien perheiden joulu-
poytdd. Joululaatikot ovat yrityksen tdrkeintd sesonkia, johon varustaudutaan hartaasti.

- Kuluttajat saavat meidin soseitamme
joulupOytdansa, mutta muuten tuotteisto
on suunnattu ammattikeittiéille. Niista
padsee nauttimaan ravintoloissa, vinkkaa

Kasvis Gallerian johtaja Tarja Peltola.

KASVISRUOAN SUOSIO0 on laajentanut Kasvis
Gallerian valikoimaa ja lisdnnyt tuottei-
den kysyntdd. Kasvikset eivit enéda ole
vain lisukkeita, vaan niisté on tullut ate-
rian tahtié, joiden ympérille muu ateriara-
kentuu. Kasvisten suosio ja arvostus ovat
lisdantyneet kdsi kidessa.

PUNAJUUREN
MAKUMAAILMA
ON RIKAS.

- Suomalaisten upeiden kasvisten ma-
kuja osataan nyt nostaa esiin etsimalla
niille parhaita mahdollisia kumppanei-
ta. Monia meidén tuotteitamme olet eh-
ké pdassyt maistamaan, vaikka et ole sita
tiennyt. Eri merkeissi tai raaka-aineena.

HYVA ESIMERKKI ON PUNAJUURL, joka oli pitk&sdn
yksi aliarvostetuimmista juureksista.
Nyt sitd voi pitdd kasvisruoan yhtena ku-
ningattarena, joka taipuu vaativaankin
makuun. Kasvis Gallerian valikoimista
16ytyy punajuurtalohkoina ja kuutioina,
hoyrytettyné ja paahdettuna. Lasagnena
jarostini. Aidosta punajuuren maustatin-
kimatta.

Punajuuri on myos Tarja Peltolan suu-
rin herkku.

- Eikd yksin minun, vaan kaikkien tyon-
tekijoidemme. Omasta valikoimastamme
ehdoton suosikki on punajuurilasagne.

Kun punajuurta kypsentié ja paahtaa,
sen maku karamellisoituu ja tdyteldisyys
16ytyy.

- Punajuuren makumaailma on yhta
aikaa pehmed ja syvi. Se on rikas maku.
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