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ELAMA ON VALINTOJA,
VALITSE PAREMMIN

Voiko yritys parjatd hyvin niin, etta kaikki voittavat?
Me uskomme, ettd kylla voi. Elima on tekoja.

ME LUPAAMME, etta jokaisessa tuotteessamme on vahintdan yksi asia paremmin
kuin muissa vastaavissa markkinoilla olevissa tuotteissa. Kiymme koko tuotteis-
tomme lapi tAman lupauksen kanssa, mutta yhteni esimerkkind mainittakoon
kirnuvoi. Meillad kerma hapatetaan, kirnutaan oikealla kirnulla ja tuloksena on Kir-
nupiimaa ja aitoa kirnuvoita. Taidamme olla ainoa valtakunnallisen toimija, joka ei
valmista voita imelana voitykilla tisleen kanssa.

ME LUPAAMME tehda tuotteemme niin hyvin ja vastuullisesti kuin osaamme. Esi-
merkiksi koko konsernin sdhké on co2 vapaata, sertifioitua ja alkuperdmerkittya
vihreda sidhkoa. Meijerin lampdenergia tuotetaan 85% hakkeella tai puupelletilla.
Molemmat myos tyollistivat merkittavasti alueella. Tyontekijamme tekevat joka
paiva kymmenia tuhansia tarkeitd paatoksia laadun eteen. Siksi meilld on normaalia
enemman vakituisia tyésuhteita ja sitd kautta hyvin pieni vaihtuvuus. Olemme luo-
neet yhden uuden tyopaikan ldhes joka kuukausi jo parin kymmenen vuoden ajan.
Kaikissa toimipaikoissamme on hyvaan tyésuoritukseen innostavia kannusteita, ja
koulutus on meilla tarkedssi asemassa. Osaamisesta ja intohimosta on esimerkkina
kaksi kultamitalia kansainvalisissa juustokisoissa muutama kuukausi sitten.

ME LUPAAMME kehittdd myos eldinten hyvinvointia ja viljelijéiden toimeentuloa.
Olemme pystyneet maksamaan jo yli 10 vuotta vahdn parempaa hintaa maidosta
kuin markkinajohtaja. Nyt olemme suunnanneet tata lisidhintaa eldinten hyvin-
vointia parantaviin palveluihin. Esimerkiksi maksamme kaikille tiloillemme eldin-
ladkarikulut vasikan nupouttamisesta. Tallin se on vasikalle paljon kivuttomam-
paa. Tama on iso askel ja kaytannon teko. Viljelijat ovat talla hetkella taloudellisesti
haastavassa tilanteessa, mutta emme halua ettd tdssa asiassa sdastetaan. Nain myos
kuluttajat voivat Juustoportin tuotteita ostaessaan olla varmoja siitd, ettd nadiden
asioiden eteen tehdadan oikeita tekoja. Ainakin itsellani on hyva mieli.

Nama asiat ovat olleet tarkeitd meille aina. Nyt vain olemme asiasta entistakin var-
mempia. Me perheyrityksen omistajina haluamme osaltamme tehda tekoja parem-
man tulevaisuuden eteen. Jos siitd seuraa kannattavaa yritystoimintaa seka lisaa
verotuloja ja palveluita valtiolle ja kunnille, niin hyva niin. Olemme néyria, koska
tiedamme, ettd meilldkin on viela paljon tehtdavaa. Me laitamme aidosti itsemme li-
koon ja teemme tekoja. Sitd ei saa meilta pois.

Sina paatat. Elama on valintoja, valitse paremmin.

TIMO KESKI-KASARI
toimitusjohtaja

Kerromme ndistd valinnoistamme ja teoistamme

myos juustoportti-blogissamme: JUUSTOPORTTI.FI/BLOGI

Juustoportin uudet
upeat Vapaan lehman

maitotuotteet.

Luhtasen tilan
karja lypsda
Juustoportille
Vapaan lehméan
maitoa.

Kokeile ja ihastu!
Juustoportin
herkulliset reseptit.

Sertifioitu

Juustoportti Food Oy:n

sertifioitu toimintajarjestelma
LUE LISAA 5.8

Inspecta

Sertifikaatti
nro 8251-01

Maito raaka-aineena
Vuonna 2015 Juustoportti
vastaanottaa yli 35 milj.

litraa maitoa.
LUE LISAA S.9

Palkittua
Voitokkaat Juustoportin
juustot! LUE LisAA 513
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Juustoportin uudet upeat
Vapaan lehman maitotuotteet.

VAPLAN ¢ Expein
KEV¥IMarTg

VARLAN ¢ Etmd y A

FARLAN £ EmTw
AL LOGURTTY

MHrsamarrg

AN

JUSTOP
Ry

VAPAAN LEHMjiN

AB-JOGURTY|

MAUSTAMATOY

=
R TR R R

- e =

R = s -
VaAEAAN LEMNMAN

KEWVYT
KERMAVIILI

YWUSTOPORTT/
VAPAAN LEHMAN mazumn G v

Juustoportin Vapaan lehmin
maidon tuottajat sitoutuvat monin
tavoin eliinsuojelulainsaadantod
parempaan lehmien huclenpitoon.

VAPAAN LEHMAN
MAITO ON:

100:

vapaasti pihatossa elavien
lehmien maitoa

100:

hyvinvointisopimustiloilta
keriattyd maitoa

100%

Vapaan lehméan tiloista kuuluu
Nautojen terveydenhuollon
seurantajarjestelmain

100%

tiloista sitoutun ja saa koulutusta
eldinten parempaan kohteluun
ja apilanviljelyyn

TUTUSTU VAPAAN

LEHMAN TUOTTEISIIN

JA MAUKKAISIIN
RESEPTEIHIN

www.juustoportti.fi

Taman maldon tuottevar  Maidon hiilijalanjalki on
lehmit, jorka kdkevar va-
panna pihatossa ja saavat tarvitaan vihemman
aybdikseen myts apilaa, lannoitteita,

pienempd. Apilan viljelyym

AB-JOGURTT!
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Mnfro kevitifn keskimii-
rin 10 kilometrin siteelli

Vusimman teknologlan
ansioatn madito siilyy
pidenmpeiin

Maitoa ei sdilvtet pitkasn
meijerised. Se jalostetaan
tuoreimpana.
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Vapizan lehman maitoon
i ale lafitty mitidin

TUOTEUUTUUKSIA:
UUTUUSTUOTTEISTA LISAA
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JUUSTOPORTIN MOZZARELLAT OVAT NYT
LAKTOOSITTOMIA! Uutuustuotteena monikayttéinen
helmimozzarella. Paketissa on 100g laktoosittomia
mozzarellahelmid, joita voi kayttaa salaattiin,
piirakoihin tai koristeluun.
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JUUSTOPORTILTA RASVATONTA AB-JOGURTTIA!
Nyt AB-jogurttia tehddan myds rasvattomana
kilon pakkaukseen. Jogurtti on laktoositonta ja
maustamattomuus tuo monikayttoisyytta.



Luhtasen tilan karja lypsdd Juustoportille
Vapaan lehmdn maitoa.

LUHTASEN TILAN LEHMAT VIETTAVAT PAIVANSA VA-
PAANA PIHATOSSA. Ne syovat, lepaavat ja kayvat
lypsylla haluamaansa aikaan. Juuri siksi tilalla tuo-
tettu maito paatyy Hirvijarven osuusmeijerin kautta
Juustoportin Vapaan lehman maidoksi.

- Kylldhan tdilla nikyy, ettd meidan lehmét voi-
vat hyvin, sanovat Suvi ja Juha Luhtanen upouutta
navettaa esitellessdan. Vain hetked aiemmin nuoret
hiehot ovat juosseet hantd pystyssa rallia navetan
leveilla kaytavilla.

ALLE KOLMEKYMPPINEN PARISKUNTA otti Juhan ko-
titilan hoitoonsa kolme vuotta sitten. Uutta navettaa
suunniteltaessa oli alusta asti selvai, ettd eldinten
hyvinvointi on ykkésasia. Taman vuoksi Luhtaset
valitsivat lehmiensa kodiksi pihattonavetan robotti-
lypsylla. Markakorviksi itseddn kuvailevat emanta
ja isdnta imivat rakennusvaiheessa itseensi kaiken
saatavilla olevan tietotaidon tarkoituksenaan kuulla
mahdollisimman monen eri alan asiantuntijan mie-
lipiteita.

- Elainlaakari on meille tarked yhteistydkumppa-
ni, isdnta kertoo. Kynnys soittamiselle on matala, silla
molemmilla on sama padamaara. Se etta eldimet voivat
hyvin.

LUHTASEN TILAN NAVETASSA ON PALJON VALOA,
ILMAA JA VETTA. Juomapaikat ovat altaita, silla
lehméat tykkaivat juoda avovesisti. Luonnollinen
ilmanvaihto on painovoimaista, jotta koneiden huri-
na ei hairitse eldimia. Valo taas on tarkeia lehmien
hormonitoiminnalle. Yoksi navetta himmenee, mut-
tei pimene. Silloin aremmatkin lehmaét voivat menna

lypsylle. Samaisille arkajaloille kaytavien ja vesial-
taiden leveys on tarkeda: niilld on vapaus vaistaa ja
ottaa oma tilansa.

- Lepopaikoiksi valitsimme parsipedit. Ne ovat leh-
mien Hastenseja, Juha kuvailee.

VAPAAN LEHMAN MAITOA lypsivan karjan rehuun
on sekoitettu apilaa. Se paitsi tekee ruoasta maistu-
vampaa, my6s parantaa maidon rasva-arvoja. Robo-
tilla lehméat kayvat kolmisen kertaa vuorokaudessa.
Lypsyn lisdksi se hoitaa lehman utareet, punnitsee
eldimen ja analysoi maidon. Suvi kertoo, ettd koneen
tarjoama tieto haastaa pariskuntaa kayttamaan sita
tilan ja eldinten eduksi.

-Vain hyvinvoivaelidin tuottaa hyvin. Jaolisihan se
muutenkin kauhea katsella, jos ne voisivat huonosti.

SUVI JA JUHA OVAT YHTA MIELTA siit4, ettd lehma
on viisas eldin. Laumassa eldessdan ja vapaasti kulki-
essaan ne oppivat toisiltaan niin hyvat kuin huonot
asiat. Lukon aukaiseminen tai 16ystyneen ruuvin ir-
rottaminen ei ole tille porukalle ongelma. Pariskunta
on jalkikidteen todistanut kameroilta monta yollista
pahantekoretked, joissa tekijat juoksevat kolttosen
jalkeen karkuun hanti pystyssa. Usein asialla ovat
ensikot eli kerran poikineet nuoret lehmat. Kaytos on
lajityypillistd. Pihattonavetassa vapaana kulkevilla
lehmilla onkin mahdollisuus toteuttaa itsedan ikansa
ja luonteensa mukaisesti.

Suvin ja Juhan kaikilla 1dhes kuudellakymmenella
lehmalla on nimet.

- Kylld me tunnistetaan jokainen. Nehin on mei-
dan tyokavereita, Juha hymyilee.



= HYVINVOINTI ON

VAPAAN LEHMAN TILOILLA ELAIMILLA ON TERVEYDENHOITO-
SUUNNITELMA. Sen my6ta eldinladkarin akuutit sairauskaynnit
ovat suurimmalta osin vaihtuneet ennaltaehkiiseviin tervey-
denhuoltokdynteihin. Sellainen voi olla vaikkapa nupoutus
eli vasikan sarvien alkujen poistaminen. Jotta vasikka ei karsi
tarkedsta toimenpiteestd, tekee sen eldinladkari. Han rauhoit-
taa eldimen, poistaa aihiot paikallispuudutuksessa ja maarda
kipulaakkeita jalkihoitoon. Juustoportti maksaa nupoutuksesta
aiheutuneet eldinlddkarikulut aivan kaikille tiloilleen oli kyse
sitten Vapaan lehmaén tai tavallisen maidon tuottajasta.

Elainldakari Leena Hietanen kehuu isantii ja emantia todella
kekselidiksi. Esimerkkind hin mainitsee sen, kuinka vasikoita
on alettu sopeuttamaan karjan joukkoon pareittain tai pienissa
ryhmissa.

- Lehmi on kuitenkin laumaeladin. Tallaiset pienet, arkiset
oivallukset ovat isojen asioiden rinnalla suuria juttuja eldinten
hyvinvoinnille, Hietanen kertoo ja jatkaa kierrostaan Luhtasen
tilalla.

Emantd Suvi Luhtanen nimittdd eldinldadkari Leena Hietasta
yhteistyokumppanikseen. Heilld molemmilla on sama padmadara.
Se, ettd eldimet voisivat hyvin.

JUUSTOPORTTI FOOD 0Y: SERTIFIDITU TOIMINTAJARJESTELMA FSSC 22 000

JUUSTOPORTTI FOOD OY:N KASVAESSA koottiin kaikki elintarviketurvallisuu-
teen liittyvat asiat yhdeksi toimintajarjestelmaksi, josta tarvittava tieto on entista

paremmin kaikkien 16ydettdvissi ja helpommin yllapidettavissa. Tiedot koottiin

ensin kirjalliseksi osuudeksi, jonka jalkeen tarvittavat muutokset vietiin koko ta- I n S pecta
lon kaytantoon, kattamaan koko valmistusketju raaka-aineista lopputuotteen ja-

keluun saakka. Toimintajirjestelma perustuu elintarviketurvallisuuteen liittyvien Sertifikaatti
vaarojen arviointiin ja kaikkien osa-alueiden jatkuvaan parantamiseen. Jarjestel- nro 8251-01

maan kuuluu mm. sddnnolliset sisdiset auditoinnit, joiden avulla toimintaa kehite-
taan edelleen. Juustoportti Food Oy sai FSSC 22000 sertifikaatin toukokuussa 2015.

SERTIFIOINNIN JALKEEN ON ALOITETTU TOISEN KEHITYSVAIHEEN TOTEUTTAMI-
NEN KAYTANTOON; toiminnan ohjausjirjestelma. Silloin koko toiminta on saman
ohjausjarjestelman sisilld raaka-aineen hankinnasta, valmistuksesta ja omaval-
vontakirjauksista, myyntiin ja laskutukseen saakka. Kaytossa oleva FSSC 22 000 i Rk
toimii pohjana rakenteilla olevan toiminnanohjausjarjestelmédn kehittdmisessa. www.j uUStOporttlﬁ
Perusteellisesti tehty tyo palkitsee hyvin toimivana ja palvelevana tyovalineena » Media ja julkaisut
tulevaisuudessakin. m

Lue lisaa aiheesta



RESEPTIT

LOHI-MATIPIIRAKKA

8 ANNOSTA | VALMISTUSAIKA:
YLI 1H, LISAKSI HYYTYMINEN 2-4H

POHIA
150g Maalahden limppua
758 Juustoportin kirnuvoita

TAYTE
5 Liivatelehtea
200g  Kylmasavulohta
1 Punasipuli
1dl Ruohosipulia
.. 1prk  Juustoportin Vapaan lehman
kuohukermaa
# 1prk Juustoportin Vapaanlehman
4 kevytkermaviilid
2rkl Sitruunamehua

100g ~ Matia

KORISTELUUN
Ruohosipulia
Sitruunaa

1. Hienonna limppu monitoimikoneessa.
Lisaa joukkoon sulatettu voi.

2. Peita irtopohjaisen, halkaisijaltaan 24 cm:n kokoi-
sen vuoan pohja leivinpaperilla. Taputtele leipaseos
pohjalle.

3. Valmista tayte. Liota liivatelehtii kylmassi vedes-
sa n. 5 min. Laita mati siiviladn valumaan ja hieno

na kylmasavulohi. Leikkaa punasipuli aivan pie
kuutioiksi ja hienonna myos ruohosipuli. Vaahtota
kerma ja lisaa valmiin vaahdon sekaan kala, sipulit,
kermaviili ja valutettu mati. Purista liivatteet kuitfiksi
ja liuota ne kiehuvan kuumaan sitruunamehuun.
Kaada liivateseos hieman jadhtyneena ohuena nau-
hana taytteen joukkoon koko ajan sekoittaen.

4 Kaada tayte vuokaan ja peita tuorekelmulla tai
alumiinifoliolla.

5. Anna lohi-mitipiirakan hyytyi 4 - 5 tuntia tai yén
yli. Irrota piirakka vuoasta ja koristele ruohosipulilla
ennen tarjoilua:

TAYTELAINEN __
MANGO-BANAANIPIRTEL]

3 ISOA LASILLISTA
VALMISTUSAIKA: ALLE 10MIN

450¢g
liso Banaani

2tl Sokeria

%tl Vaniljasokeria

Sailykemangoviipaleita

n. 300 g Vaniljajaiteloa
2-3dl  Juustoportin Vapaan lehman

kevytmaitoa

1. Soseuta mangoviipaleet ja banaani sauva-
sekoittimella tai blenderissa.

2. Lisai joukkoon sokerit, maito ja vaniljajaa-
tel6 pienina paloina.
3. Sekoita kaikki ainekset hyvin keskeniin.

4. Tarjoile kylména ja nauti.

VALKOSUKLAA
-MUSTIKKAMOUSSEKAKKU
JA PASSIONHEDELMAA

10-12 ANNOSTA | VALMISTUSAIKA:
1H, LISAKSI HYYTYMINEN 2-4H

POHIA

200g Tummia tiytekekseji (esimerkiksi Dominoita)
30g Sulatettua Juustoportin Kirnuvoita
VALKOSUKLAAMOUSSE

3 Liivatelehtea

1dl Juustoportin Vapaan lehman tadysmaitoa

2tl Vaniljasokeria

100g Valkosuklaata

2dl Juustoportin Vapaan lehman kuohukermaa
1dl Juustoportin AB Vaniljajogurttia

Kerrosten viiliin yksi paseerattu passionhedelma

MUSTIKKAMOUSSE

2 Liivatelehtea

200g Mustikoita

100g Valkosuklaata

2dl Juustoportin Vapaan lehman kuohukermaa

1dl Juustoportin AB Vaniljajogurttia

KORISTELUUN

1 Passionhedelma

0.5 dl Tuoreita mustikoita tai pensasmustikoita
Tummaa suklaata rouheena

1. Aseta leivinpaperi irtopohjavuoan pohjalle (halkaisija 22cm). Irtopohjavuoan halkai-
sija vaikuttaa kakun korkeuteen: pienemmalld vuoalla tehdessa kakusta tulee korkeam-
pi, suuremmalla matalampi. Kayttamalla reunakalvoa saat kakun reunasta siistin.

2. Hienonna keksit muruiksi ja sekoita joukkoon voisula. Painele massa irtopohjavuoan
pohjalle siten, etta jatat reunalle n. 1 cm tyhjaa.

3. Valmista ensin mustikkamousse. Liota liivatteet kylmissi vedessia kunnes ne peh-
menevat. Kuumenna mustikat kattilassa ja paseeraa ne sitten tiheén siivilan lapi. Kaada
mustikoista saatu seos takaisin kattilaan ja purista liivatteista ylimaardinen vesi pois.
Lisaa liivatteet kattilaan ja kiehauta mustikka-liivateseosta kunnes liivatteet ovat tdysin
sulaneet. Siirra seos jadhtymaan. Sulata valkosuklaa varovasti vesihauteessa tai mikros-
sa enintdan 30 sekuntia kerralla, lJammityskertojen valissa hyvin sekoittaen. Vaahdota
kerma. Sekoita mustikka-liivateseos kolmessa erassa valkosuklaan joukkoon. Sekoita
suklaa-mustikkaseos vaniljajogurtin kanssa. Nostele mustikka-suklaaseos varovaisesti
kerman joukkoon ja kaada irtopohjavuoan pohjalle.

4. Siirra vuoka kylméain jadhmettymain passionhedelmin paseeraamisen ja valkosuk-
laamoussen valmistamisen ajaksi.

5. Paseeraa passionhedelma tiheén siivilan l4pi ja ota passionhedelmasti saatu hedel-
maliha talteen. Lisd4 passionhedelma mustikkamoussekerroksen paille vasta ennen
valkosuklaamoussekerroksen lisadmista, jolloin mustikkamoussekerros on hyytynyt.

6.Valmista valkosuklaamousse. Liota liivatteet kylméassi vedessi kunnes ne pehmene-
vat. Lisdd maito, vaniljasokeri ja valkosuklaa kattilaan ja kuumenna varovaisesti, kunnes
valkosuklaa on taysin sulanut. Purista liivatteista ylimaardinen vesi pois, lisda kattilaan
ja nosta suklaa-maitoseoksen lampétilaa, kunnes liivate on tdysin sulanut. Siirra seos
jadhtymaan. Sekoita suklaaseos vaniljajogurtin kanssa tasaiseksi. Vaahdota kerma ja
nostele jadhtynyt suklaa-maitoseos kerman joukkoon varovaisesti. Kaada tayte kakku-
pohjan paalle ja siirrd kakku hyytymaan neljaksi tunniksi tai yon yli.

7. Koristele kakku juuri ennen tarjoilua passionhedelmall3, suklaalla ja mustikoilla.

JUUSTOPORTTIOY M



VOITOKKAAT

JUUSTOPORTIN
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6-811.2014  kansainvélisessi premium-
juustojen Kasiade- kilpailussa kaksi kultaa.
Mukana kilpailussa olivat mm. Sveitsi, Rans-

ka, Itidvalta, Italia, Espanja ja Saksa. Vuohen-
juustojen sarjassa kultamitalin saivat Juus-
toportin Vuohen Grand Reserve ja Vuohen
viinitarhuri.

Me juustoporttilaiset iloitsemme juus-
tojemme menestyksestd ja toivomme suo-

MONELLA
TAPAA

Swveitsi, Ranska, Itivalta, Italia,.
Espanja, Saksa ja muutamat muut kilpailivat
siitid, kuka tekee parhaat juustot.
Juustopertti voitti kultaa.

malaisten juustojen arvostuksen pysyvan
ansaitsemallaan korkealla tasolla. Mieles-
“ : timme suomalaisten on pidettivd yhta
Piotatinirikas el X taataksemme monipuolisten juustojen val-
salaattijm \|., : _ [Tt mistuksen Suomessa jatkossakin. Pitkat pe-
rinteet juustojen valmistajana, henkiléston
osaaminen sekd laadukas raaka-aine ovat
Juustoportin menestyksen salaisuus.

Menestyksen salaisuus:

pitkdt perinteet,
laadukkaat raaka-aineet
Jja ammattitaito.

Juustoportin Leipdjuusto on
maineikasta, eikd syyttd. Se
tehdédin tuoreesta ja homoge-
noimattomasta lihimaidosta,

\% o f ' TURKU, RUOKAMESSUT
| . il burgerissa b e Lokakuussa jarjestettiin Turun ruokamessu-

Siind on liki kaksi kertaa enem-
man prot eiinia kuin rahkassa.
Suolaa leipijuustossa on vain
kolmannes fetaan verrattuna,
=itd saa J“‘-.('I"-'- t:'l‘-. sin laktoo-
gittomana versiona.

jen yhteydessa Suomen Juustonvalmistajain
yhdistys ry:n, Suomen Pienjuustolayhdistys
ry:n ja Juustonvalmistajain Siition valta-
kunnallinen juustojen laatukilpailu. Kitti-
juustojen sarjassa parhaana palkittiin Juus-
toportin Vuohen Viinitarhurin juusto ja
Juustoportin Laktoositon leipdjuusto voitti
oman sarjansa; maustamattomat tuorejuus-

Elama on valintoj ja — mentd kotimaista juuston valmistajaa, yli
e Valitse paremmm 130 suomalaisella juustolla. Kilpailun taso oli
edellisten vuosien tapaan korkea. m
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Juustoportin tuotekehitysosaston koekeittiossda
syntyy uusia tuotteita ja tyopaikkoja.

- TAALLA TUOKSUU VIELA MAALI, sanoo tuo-
tekehittija Henna Nurmela kavellessdan uu-
tuuttaan kiiltdvan laboratorion lapi kohti koe-
keittiota.

Hennan erityisosaamista ovat hapanmaito-
tuotteet. Jos hdn saa kehitettdvikseen uuden
jogurttimaun, alkaa tyo kirjaimellisesti patojen
ja kattiloiden dareltid. Henna valitsee raaka-ai-
neet, puntaroi tekemisen vaihtoehdot ja hioo
reseptiikan kuntoon pienii koe-eria keitellen.
Kun resepti on hyvj, siirtyy homma nopeasti
kokeiltavaksi tuotannon puolelle.

JUUSTOPORTIN TUOTEKEHITYSOSASTO SEU-
RAA tiivisti markkinoilla olevaa tarjontaa seka
kuluttajien toiveita ja vaatimuksia. Idea uuteen
tuotteeseen voi olla tuliainen ulkomaanmat-
kalta, kuluttajan kertoma toive tai asiakkaan
pyytama raatiléity tuote. Tuntosarvet ovat
tarkea tyokalu ja Juustoportin vahvuus.

- Kaikki asiat eivat aina mene maaliin saak-
ka. Luopuminen on yhta lailla tirkeid ammatti-
taidon osa, Henna kertoo. Kun on puntaroitu,
tehtiinkoé onnistumisen eteen kaikki mahdolli-
nen, onkin aika jatkaa eteenpdin.

UUSI HYVA TUOTE TARKOITTAA UUSIA TYO-
PAIKKOJA. Juustoportin tuotekehityksen on-
nistumisista kertoo paljon se, ettd jo neljannes-
vuosisadan ajan tyopaikat ovat lisddntyneet
yhdella joka kuukausi.

Kaikkien osastojen tyontekijat ovat moti-
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voituneita kehittimain tuotteita. - Vaikka
ihmisillda on kiire, tdm3 koetaan tirkeiksi.
Tuotekehityksen arvottaminen korkealle ei ole
jadnyt huomaamatta kuluttajiltakaan. Talous-
tutkimuksen vuosittaisessa branditutkimuk-
sessa Juustoportin asiakastyytyvaisyysindeksi
oli viime vuonna meijerialan korkein.

HENNA NURMELA ALLEVIIVAA MONEEN OT-
TEESEEN, ETTA TUOTEKEHITYS ON TIIMITYOTA.
- Kaikkea ei tarvitsekaan tietii itse, vaan apua
16ytyy aina. Uuden asian kehittely on aina lo-
pulta koko talon projekti, han painottaa.

Tuotekehitysryhmdin kuuluukin Hennan
lisdksi toimitusjohtaja, tuotekehityskoordi-
naattori, tuotepaillikké sekd wvastuuhenkilo
niin tuotannon kuin laadunhallinnan puolel-
ta. Tiedonhaku ja kansainviliset yhteydet ovat
tarked lisd ryhmasta jo 16ytyvalle asiantunti-
juudelle.

- Monesti on napattu laukut kainaloon ja
ldhdetty Eurooppaan tekemaan koeajoja, Hen-
na valottaa talon tydtapaa, jossa menndidn aina
parhaan erityisosaamisen alkuldhteille.

HENNAN MATKA TUOTEKEHITTAJAKSI on kul-
kenut talon kaikkien osastojen lapi. Hin on
oiva esimerkki sisdinen koulutuksen toimivuu-
desta. Juuri sen koulutuksen, jonka ansiosta
aulan seinalla roikkuu pitka rivi kunniakirjo-
ja. Juustoportin tuotekehityspuolella tehddin
tyopaikkoja, makueldmyksia ja historiaa.

Finnmilkin osakkaat Juhani Korkiamdki ja Art Teppo samaistuivat
Juustoportin arvomaailmaan ja maanliheisyyteen.

YHTEISET ARVOT
YHTEISTYON AVAIMENA

SUOMEN SUURIN NAVETTA toimittaa maitonsa Juustoportil-
le. Finnmilk Oy:n osakkaille oli alusta alkaen ehdottoman sel-
Va3, ettid heidan valintansa on joku suomalaisista meijereista.

- Saimme lehtijutuista vihia, kuinka hienosti Juustoportin
toiminta on kasvanut. Padsimme kdymaan tuotantotiloissa, ja
asia oli silla sinet6ity, kertoo Finnmilkin yrittdja Ari Teppo.
Vierailu osoitti, etti yritysten arvomaailma on yhteinen.

- Thastuimme Juustoportin maanliheisyyteen, Teppo ker-
too. Han ja yhtidkumppanit vakuuttuivat tuotevalikoimasta
ja pitivat investointeja hyvina. - Oli my6s hienoa, ettad Juus-
toportti on perheyritys, jossa pohjalaisuus on iso asia.

FINNMILKIN KUUSISATAAPAINEN LYPSYKARJA piti4 majaan-
sa Ylistarossa, joten suurnavetasta toimitettu maito on 1ahi-
maitoa. Aivan kuten kaikki Juustoportille tuleva maito.
Ari Teppo kertoo olevansa tyytyvainen valintaan.
- Paatoksenteko on lihelld ja tulevaisuuden suunnitelmat
hienoja.m
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JUUSTOPORTIN KARVILAT:

Jalasjarvi ja Mdntsald, sekd Kasvis Galleria Kuopiossa

JUUSTOPORTTI MANTSALA
Station Juustoportti Oy

Pohjoinen Pikatie 8

04600 Mantsala

WWW.JUUSTOPORTTI.FI/KAHVILA_MANTSALA

Kanta-asiakkaat ovat tyytyvdisida lauantai-lounaaseensa. "Maistuva
ruoka ja hyvd sijainti”, he summaavat syiksi, jotka saavat palaamaan
Juustoportin Mdntsdldn kahvilaan aina uudelleen.
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SYOMAAN!

Maistuvaa ruokaa, hyva sijainti

KEITTIOSSA TYOT ALKAVAT AINA AAMUTUIMAAN. Potut kiehu-
maan ja keitto valmistumaan; tastd pdiva alkaa. Pari tuntia myo6-
hemmin tulevat ensimmaiset nalkaiset asiakkaat, jotka odottavat
tarjolla olevan maistuvaa kotiruokaa. Ruokalista on kiertava lou-
naslista ja jokainen kokki voi tuoda ruokaan oman vivahteensa.
Satsaamme ruoan herkullisuuteen ja esimerkiksi perunamuusi
tehdain aina itse. Keittidllamme ei kdytetd jauheita, vaan ylpeana
voimme kertoa muusin olevan valmistettu ihan oikeasta perunas-
ta ja taydellisen maun kruunaa Juustoportin kirnuvoi. Samoin
listalle valikoidaan keittoja, jotka on mahdollista valmistaa itse.
Lounaan yhteydessd haluamme tarjota asiakkaille mahdollisuu-
den tutustua Juustoportin tuotteisiin. Kirnuvoita on leivan paal-
le tarjolla aina, ruokajuomana on Juustoportin maitoja ja niiden
lisdksi viela vaihtuva tuotevalikoima. Lounaalla asiakas saa var-
masti vatsansa tiytettyd ja valinnan varaa riittdd. Lounaaseen
kuuluvat myos salaatit ja itse tehtya kotikaljaa. Jalkiruokakahvi
tai -tee paittaa lounashetken.

Lounasta tarjoillaan joka paiva kello 10.30-16.00. Paivitetty
ruokalista 16ytyy internet-sivuiltamme. Sieltd voi ndpparasti
tarkistaa, mikali haluaa tietdd mita tdnédan ja tulevina paivina
on tarjolla. Tervetuloa Mdntsdldn Juustoporttiin lounaalle! m

JUUSTOPORTTI JALASJARVI

Keisarintie 145
61710 Pentinmaki

WWW.JUUSTOPORTTI.FI/KAHVILAT

Kasvis Galleriassa tehdadan

TYOTA KAYTANNON TASOLLA

JUUSTOPORTIN TYTARYHTIOSSA KASVIS GALLERIASSA on
arjen huiskeen lisiksi tehty tyota FSSC-ISO 22 000 laatujarjes-
telmin saavuttamiseksi. Valmistelu aloitettiin vuoden 2013
lopulla, ja aiemmin tehty kattava omavalvonta toimi laatujar-
jestelmdn pohjana. FSSC on laajentanut riskinarvioinnin na-
koékulmaa ja dokumentointia koko tuotantoketjun kattavaksi.
Jarjestelma edellyttda dokumentoitua laatua my®és kaikilta ma-
teriaalien ja palvelujen toimittajilta. Laatujarjestelman luonti
on pitinyt sisidlladn hyvin mielenkiintoisia vaiheita ja jarjestel-
man tarpeellisuus on todettu alkumetreilti saakka. Laatujarjes-
telmin kaytantéon vienti on toteutunut parhaiten siten, etta
ET-ryhmaéssd on mahdollisimman laajasti vikea eri osastoilta.
Sertifikaatti saavutettiin vuoden 2014 lopulla. Nyt kun sertifi-
kaatti on saatu, tyota tehdadan kaytannon tasolla, laatujarjestel-
maai noudattaen ja kehittden. m

Lue lisda aiheesta
www.juustoportti.fi
» Media ja julkaisut

Inspecta

Sertifikaatti
nro 8107-01

Kaikkihan Jalasjarven

JUUSTOPORTIN TUNTEE?

- MANNERHEIMINTIETA POHJOISEEN NELJA TUNTIA ja siind se
on, oikealla, kolmostien varrella. Sielld, missa Isabella-lehma ter-
vehtii tulijaa.

Matkailija pdisee nauttimaan herkkuja niin monipuolisesta
lounaspdydasta, kuin A la carte-listaltakin. Lapset padsevit lyp-
sdmaan Isabella-lehméin aikuisten herkutellessa leipdjuustoa lak-
kahillon kera. Juustokellari-myymaldssd on tarjolla koko maan
laajin valikoima Juustoportin-juustoja.

Maailmalla kultamitalin voittaneet juustot 10ytyvat paraatipai-
kalta: voit maistaa miltd maistuvat vuohenjuustot, jotka jattivat
taakseen perinteisid juustomaita, kuten Sveitsi, Saksa, Itdvalta tai
Italia. Voit maistella vaikka kaikkia ja valita sitten suosikkisi ko-
tiin ostettavaksi.

Myymalasta 16ytyvat Juustoportin omien tuotteiden lisdksi tar-
keimmat paivittaistavarat, kotimaisten pienten tuottajien erikois-
tuotteita unohtamatta. Saman katon alla kannattaa asioida myos
Pentikilla ja Marimekko-monimerkkimyymaladssa, kukkakauppa
Roosassa tai TopManin myymalassa. Auton voi tankata Nesteen
tankkauspisteessad. Ryhmia varten meilla on paljon erilaisia tiloja,
joissa voi pitda juhlia tai jarjestad kokouksen. Mikdpa mukavampi
kohde yhdistyksen vuosiretkelle; samalla kertaa pidetaan kokous,
syddaan hyvin ja lopuksi voi tehda ostoksia erikoismyymalois-
samme. Tervetuloa Jalasjdrven Juustoportille! m

KASVISGALLERIA, KUOPIO

Satulasepankatu 4

70700 KUOPIO
WWW.KASVISGALLERIA.FI
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Juustoportin omistajapariskunnalla on
sama arvomaailma kotona ja konttorissa.

MARJO JA TIMO KESKI-KASARI TEKEVAT TYONSA
SAMALLA TAVALLA KUIN HALUAVAT ELAA ELA-
MAANSA. Juustoportin arvoja ei ole tehty tekemalla,
vaan ne ovat aina olleet ja heijastuvat kaikkeen, oli
kyse sitten eldinten hyvinvoinnista, resepteistd, tyo-
tavoista tai vuorovaikutuksesta yhteistyokumppa-
neiden kanssa.

YKSI TALON TARKEISTA ARVOISTA ON VASTUULLI-
SUUS. Se nidkyy kaikissa valinnoissa aina alkutuo-
tannosta kuluttajalle asti. Hyva esimerkki tistd on
Juustoportin kayttima energia. Sihkdenergia on
tuotettu vain uusiutuvilla energiamuodoilla ja lam-
péenergiasta perati 85% tuotetaan uusiutuvilla luon-
nonvaroilla: hakkeella ja puupelleteilla.

- Ne tulevat ldheltd ja samalla tyollistavat aluetta,
Timo kertoo.

TOINEN YRITYKSEN KULMAKIVI ON AHKERUUS.
- MEeilla tehdaan to6itd, Marjo hymyilee. Han kertoo,
ettd palaverit voivat olla kiihkeitdkin, koska Juusto-
portilla on ollaan yhta suurta perhetta ja sanaillaan
kuin sisarusparvessa. Palaverin lopussa kaikki 1dh-
tevat ovesta yhteisymmarryksessd tekemaan asioita
entistd paremmin.

- On lahja, ettd ympaérillimme olevat ihmiset ovat
intohimoisia, Timo ja Marjo sanovat yhteistuumin.

JUUSTOPORTIN TYONTEKIIOILLA ON OSAAMISTA
JA ASENNETTA. Oman tyonsa hallitseminen on tar-
ked tyohyvinvointikysymys ja tietoja tdydenne-
tdankin jatkuvasti. Puuttuvat opit hankitaan vaivaa
sddstamatta sieltd, missi erityisosaajat ovat. Tallakin
hetkelld paikalla on opettaja Sveitsin meijerikoulus-
ta. Puoli vuotta sitten Juustoportti voitti perati kak-
si "olympiakultaa” kellaroiduilla juustoillaan. Timo
sanoo, etta mitalit olivat palkinto seka tyontekijoille
ettd koulutusjarjestelmalle.

- Me yhdistimme maailman parhaan asiantunte-
muksen omaamme ja muutaman vuoden kuluttua
huomaamme, ettd monen asian syvin tieto istuukin
taalla.

VOITTAJAJUUSTOIHIN KITEYTYY KOKO JUUSTOPOR-
TIN ARVOMAAILMA. Marjo ja Timo haluavat, ettad
jokaisella tuotteella on oma erityinen arvonsa muun
tarjonnan joukossa. Juustoportin tuotteet ovat enem-
man kuin nilan poistaja, ja tuotteita ostavat ihmiset,
jotka valittavat ravinnostaan ja sen alkuperasta.
Pariskunnalle on tirkedd, ettid heidin asiakkaansa
voivat tehda valintansa pystypain tietden, etti koko
tuotantoketju on hoidettu hyvin.

- Luomu- ja ldhiruoka seka vastuullisuus ovat nyt
trendikkaitd asioita, mutta me olemme aina olleet
sellaisia.
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