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PAAKIR]OITUS

uustoportin likenneasemat saivat merkitta-

van tunnustuksen, kun Tilausajokuljettajat

ry valitsi ketjun Vuoden Taukopaikaksi. Ar-
vostamme nimenomaan sitd, ettd valinta osui
koko ketjuun, ei yhteen liikenneasemaan. Se
korostaa pitkdijdnteistd tyétd, jota likennease-
milla on tehty.

Strategiassamme on linjatty, ettd haluamme
olla omien toimialojemme paras paikka tehda
toita. Kun yhteistyd sujuu
ja on keskimadrin muka-
vaa tulla taihin paivittdin,

se vdlittyy myds asiakkail- JOKAINEN

le laadukkaina tuotteina

Kasvu omassa osaamisessamme ja tydn su-
juvoittaminen tapahtuvat haasteiden kautta.
Kehittyminen kytkeytyy téssé ajassa vah-
vasti vastuullisuuteen, joka on keino vastata
muun muassa iimastohaasteisiin. Vastuullisuus
on ollut vuosien ajan keskeinen osa investoin-
tejamme. Otimme merkittGvén askeleen eteen-
pdin, kun meijerissé viimeinenkin osa fossii-
lisista polttoaineista vaihdettiin biokaasuun.
Vihredsta sahkosta, aurin-
kopaneeleista, omasta toi-
mintamallistamme (kehitq,
pienennd, laske) ja muista
vastuullisuuteen liittyvista

ja hyvéna palveluna. Ne ONNISTUMINEN asioista voit lukea lisa& t&-

luovat pohjan sille, etta
olemme alan paras bran-

man lehden sivuilta.
KANNUSTAA Vastuullisuus on tysta,

di asiakkaillemme. Sellai- HAKEMAAN UUSIA jota tehdadan askel kerral-

sella lilkenneasemalla on

laan. Jokainen onnistumi-

mukava pysdhtyd, ja sinne ASKE lME RKKEJK. nen kannustaa hakemaan

suuntaa toisenkin kerran.

Liikenneasemat ovat
meille my3s nayteikkuna omaan valikoimaam-
me. Houkuttelevan juustotiskin ohella tarjolla
on laaja kattaus omia tuotteitamme ja alueen

pientuottajien parasta osaamista. Omien tuot-
teiden ja palveluiden kehittdminen pitaa mei-
dat kiinni ajassa ja tuo sopivasti haasteita.

’

LAHJAKORTT! LIKENNEASEMILLE

PAKTOIMITTAJA

Timo Keski-Kasari

TOIMITUSKUNTA
Kati Jokiaho
Marjo Keski-Kasari

Simo Tolvanen

vusia askelmerkkeja. Il-

mastoystavallisyys ja hyva

harkinta tuovat usein sGdstojd, jotka sadstavat

ilmaston ohella myds rahaa. Tulevaisuutta ra-
kennetaan pala kerrallaan, joka paiva.

On hienoaq, ettd olet mukana sillé matkalla.

Timo Keski-Kasari

RESEPTIT JA KUVAT JA TAITTO
Juustoportti Terhi Rintala
I-print Oy, Anne Vuolle
VALOKUVAT
Juustoportti
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Charter palkinnonjakokuvassa henkilét: Marjo Keski-Kasari, Timo Keski-Kasari, Marika Suokko, Seppo Kuusisaari, Kimmo Wirén ja Ari-Pekka Mikkonen
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JUUSTOPORTTI VALITTIIN VUODEN
TAUKOPAIKAKSI

ilausajokuljettajat ry on valinnut
TVuoden Taukopaikaksi Juustopor-
tin likenneasemaketjun, jolla on lii-
kenneasemat Jalasjarvelld, Mantsalassa,
Karsamaellg, Yisjarvella ja Kuopiossa. Yh-

distys on valinnut vuoden taukopaikan jo
vuodesta 1992. Koronan vuoksi valinta jai

JUUSTOPORTTI JALASJARVI
Keisarintie 145, 61710 Pentinmdaki

p. 06 456 6900
iolos]orvi@]uustolportﬁ.fi
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juustoportti_liikenneasemat

tekemattd muutaman vuoden ajan, kun ti-

lausajotkin vahenivat. Juustoportti-ketju on
ensimmainen tauon jalkeen palkittu.

Juustoportin palveluliketoiminnan joh-
taja Seppo Kuusisaari on otettu huomion-

osoituksesta.
- Kuljettajat ovat tienvarsipalveluiden

suurkuluttajia eli monet heista nauttivat pai-
vittdiset ateriansa matkan varrella. Heills
on vahva asiakasnakskulma palveluihin ja
niiden laatuun myds asiakkaidensa kautta.

VUODEN TAUKOPAIKKA -titteli on kiitos ja
tunnustus hyvin tehdysta tydsta tiellaliikku-

JUUSTOPORTTI YLOJARVI

Kumitie 2, 33470 Ylsjarvi
p. 044 7938 070
ylojarvi@juustoportti.fi

B3 Juustoportti YI8jdrvi
juustoportti_liikenneasemat

JUUSTOPORTTI KARSAMAKI

Haapaijdrventie 1, 86710 Karsamaki

p. 044 580 5880
karsamaki@juustoportti.fi

B3 Juustoportti Karsamdaki
juustoportti_liikenneasemat

jien hyvaksi.

- Valintaan tuli vélivuosia pandemian
aikana, kun matkustusta ei ollut lainkaan.
Viime vuonna tilausajomarkkinat palasivat
entiselle tasolle. Paikoin matkoja tehdaan
jopa enemman kuin vertailukelpoisena
vuonna 2019, kertoo yhdistyksen puheen-
johtaja Kimmo Wirén.

Aiemmista tunnustuksista poiketen Ti-
lausajokuljettajat valitsi nyt palkittavaksi
koko Juustoportti-likenneasemaketjun.

- Juustoportti on tehnyt pitkdjanteisesti
hyvaa tyota asiakkaittemme eteen. Pysah-
tyipd miss@ p&in Suomea tahansa, Juusto-
portti on takuuvarma taukopaikka, Wirén
perustelee.

JUUSTOPORTIN palveluliiketoiminnan joh-
taja Seppo Kuusisaari on kiitollinen pal-
kinnosta.

- Taukopaikkatittelin valinnan tehneet
tilausajokuljettajat asiakkaineen ovat suu-

JUUSTOPORTTI MANTSALA

Pohjoinen Pikatie 8, 04600 Mantsala
p. 044 793 8050
mantsala@juustoportti.fi

K Juustoportti Mantsala
juustoportti_liikenneasemat

ri ja erittdin tarked asiakaskohderyhma
kaikille tienvarsipalveluita tarjoaville yri-
tyksille.
Kuusisaari sanoo, ettd kisa koronan jal-
kimainingeissa on ollut kovaa.

- Voimme olla erityisen iloisia siitd, ettd
valinta kohdistui koko Juustoportti-liiken-
neasemaketjuun. Se on myds merkki siitd,
ettd olemme onnistuneet omanndkaiselld
konseptillamme. Tuotteet ja palvelut ovat
tasalaatuisia - koko ketjumme osalta.

KUUSISAARI kokee, ettd valinta on kiitos
ja tunnustus koko henkilékunnalle hyvin
tehdysta tydsta.

- Tilausajokuljettajat ry:n valinta tuntuu
erityisen hyvalta koko Juustoportti-liiken-
neasemaketjun henkiléstén vuoksi. Tun-
nustus saa meidat edelleen kehittdméaan
toimintaamme. Olemme kirjaimellisesti oi-
kealla tielld.

JUUSTOPORTTI KUOPIO

Naulakatu 2, 70800 Kuopio
p. 044 7938 055
kuopio@juustoportti.fi

K Juustoportti Kuopio
juustoportti_liikenneasemat
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KARSAMAKI

IALASJHRVI OK e
()

YLGJARVI

MANTSALR
(6]

JUUSTOPORTTI 5



6 JUUSTOPORTTI

LEHMAN

MONTA SYYTA
PIIPAHTAA
JUUSTOPORTILLA

tyksen taukopaikkaan! Meiltd [6ydat maittavat
ruoat, kahvit sekd nopeat sydtavat niin paikan
padlla sydtavaksi kuin mukaan otettavaksi.

Myés lahjat ja tuliaiset on helppo valita herkku-
myymalan runsaasta valikoimasta. Juustotiskista 16y-
dat Juustoportin mahtavat juustot, joista on tarjolla
myOs pienid maistiaisia.

Meilla on kattavat latauskeskittymat sahkdautoil-
le, ja jokaisen pisteen yhteydestd on polttonesteen
jakelu.

Tervetuloq pysdhtymadn suomalaisen perheyri-

Voitettiin muuten vuoden 2022 taukopaikka -palkin-
tol Meille voi tulla ihan asioikseen, vaikkei reissussa

‘| VUODEN TAUKOPAIKKA

olisikaan.

HERKKUMYYMALA
Herkkumyymalan sydan on ainutlaatuinen juus-

totiskimme, jossa myydaan myds tdysin uniikkeja
juustoja, joita ei saa mistddn muualta kuin meilta. Lisaksi
myymalan valikoimaan kuuluvat erilaiset pientuottajien
herkut ja kaikki Juustoportin omat tuotteet.

KAHVILA
Miltas kuulostaisi meidan tekemd herkullinen panini

pieneen nalkéan? Vitriinistimme 18ytyvat maittavat
makeat ja suolaiset herkut! Kahvi on tietysti tuoretta ja
we-tilat puhtaat.

RAVINTOLA
Paivittdin on tarjolla runsas ja herkullinen nouto-

poyta sekd & la carte -listan herkut. Kdytdmme suo-
malaista lihaa ja suosimme Juustoportin omia tuotteita.
Noutopdydassamme onkin aina tarjolla Juustoportin kuu-
luisaa leipdjuustoa ja leivan padlle sipaistaan kirnuvoital

SAHKOAUTOJEN LATAUSPISTEET
5 Meilla on kattavat sahkdautojen teholatauskentét
ja tarjoamme myds ilmaisia asiointilatauspisteitd
asiakkaillemme. Perinteisten polttonesteiden jakelusta

vastaa Neste ja Stl.

JUUSTOPORTTI 7



VALIPALAVINKKEJA
MONEEN MAKUUN

FREZZA MAITOKAHVIJUOMA JA KAURAKAHVIJUOMA

Frezza kylmakahvijuomat sopivat herkutteluhetkiin ja toimivat nopeina vélipaloi-
na. Frezza on kétevd ottaa mukaan udelleensuljettavan kierrekorkin ansiosta.

HYVIN PROTEIINIJUOMA
250 ML MINTTU-KAAKAO

0
Hyvin proteiinijuo- VIILIT %%
ma on sokeroimaton 2006
ja makeutusainee- e
. Perinteinen
ton. Proteiinia on .
1 % rasvaa
20 g per pakkaus. e
o siscltava viili
Helppo vélipala Uiy . . . e
il PRTENN on raikasta ja kevytta. Nauti viili
sailyy avaamat- ki . . -
) h Wil sellaisenaan tai lisda loraus Hyvin
omana huoneen- i gy e
P o mehukeittoa ja ripaus granolaa.
l&mmossa.
HYVIN KREIKKALAINEN B ciorosr §
JUOTAVA JOGURTTI
RS-
250 ML BANAANI o
Hyvin juotava jogurtti on RIISIPUURO
sokeroimaton ja . S HYVIN
makeutusainee- oA 3006 MANSIKKAINEN
ton. Laktoositon = X Uusi tapa nauttia herkullisesta puu- PILLIMEHU
b . . £ . . . . . .y
anaanijogurtti : rosta ja mansikkahillosta: Lammité
maistuu per- £ puuro mikrossa ja lisad mansikkahillo 200 ML
h"f‘e” pienim- 4 im, puuron padlle. Makoisa mansikka- N&ma sokeroi-
mille, muttaon ,Hn'[ﬁl;ﬁm hillo sulostuttaa puurohetken ja saa mattomat ja makeutusaineettomat mehut
makunautinto Mj" puuron maistumaan myds herkkusuil- miellyttévét niin lapsia, kuin vanhempia-
myds suurem- jﬂ’_‘ le. Juustoportin puurot valmistetaan kin. Hiilihydraatteja mansikkaisessa me-
mille. P ammattitaidolla ja intohimolle omas- hussa on 4,3 g/100 grammassa. Mehut
}" asw ; sa ruokatehtaassa Kasvisgalleriassa. valmistetaan Juustoportilla Jalasjdrvelld.
e Maista ja ihastu!

8 JUUSTOPORTTI

JUSTOPORTTY

Laomu

LEIPA-
JUUSTO

o ki BRaECET

Hyvéa vélipala aterioiden vélissd auttaa jaksamaan ja tuo hy-
vad mieltd! Valitse Juustoportin valikoimista sopivimmat vinkit
koululaiselle, seniorille, evadksi tdihin tai vaikkapa kisareissulle.

JWUSTOPORTTY

KAURAVALIPALA MANSIKKA

Juustoportin mansikkakau-
ravélipala on tayteldinen ja
pehmed, se maistuu makoisalta
ihan sellaisenaan. Juustoportin
kauratuotteiden raaka-aineena
kaytetdan suomalaista kauraa
ja tuotteet valmistetaan Jalas-
jarvella, Etela-Pohjanmaalla.
Kauravélipala on maidoton,
gluteeniton ja vegaaninen.

LEIPAJUUSTO

1406

Kansallisherkuksikin kuvattu leipdjuusto
on maistuvaa sellaisenaan, kylmana
tai ldmmitettynd. Leipdjuusto sisdltaa
reilusti proteiinia, joten se pitdd hyvin
nalan loitolla.

HUICEON
I0GURTTI-
% RAHKA

JOGURTTIRAHKA
1506

Maistuva vélipala koostuu jogurtis-
ta ja rahkasta, siis jogurttirahkasta.

S
e — e
A
—_— -
PATERONTH e

% ¢ }
I0GuRTTI- €
;_\: RAMKA .
c—— K

L)

o= JOGURTTI-
= RAHKA
u.“_lTﬁtl

JuusToRp
- e P ORT 1y

AB
- J0GuRTTI

. s -%.. Lﬂk‘*‘ %.
v : |

AB-JOGURTTI LAKKA
4006

Klassikkotuote! Juustoportin lak-
ka AB-jogurtti on paksun samet-
tista, maultaan herkullista ja se
valmistetaan suomalaisesta mai-
dosta ja pohjoisen soiden lakois-
ta. Juustoportin AB-lakkajogurtti
viettdd 30-vuotissyntymdapdivid
tand vuonna.

JUUSTOPORTTI 9



TARVITSETKO
KOKOUS- TAI
KOULUTUS-
TILAA?

iesitkd, ettd jokaiselta Juustoportin
Tliikenneqsemolto [6ytyy kokousti-
la? Joillakin likkenneasemilla, ku-
ten Yldjarvelld, on erikokoisia tiloja,
joista voi valita omaan tarkoitukseen
parhaiten sopivan.
Osoitteesta www.juustoportti.fi/lii-
kenneasemat |8ydat tietoja valmiista

kokouspaketeistamme. Tiloja voi vara-

ta koko pdivéksi, puoleksi pdivéksi tai

tietyksi ajaksi. Tarjoiluvaihtoehdot raa-

taloidaan yhdessa sen mukaan, mika
teille sopii parhaiten.

Tilan varaaminen on helppoa net-
tisivujemme www.juustoportti.fi/liiken-
neasemat kautta. Voit myds soittaa suo-

raan liikenneasemille:

= JUUSTOPORTTI JALASJARVI
puh. 06 456 6900

= JUUSTOPORTTI KUOPIO
puh. 044 793 8055

= JUUSTOPORTTI KARSAMAKI
puh. 044 580 5880

= JUUSTOPORTTI MANTSALA
puh. 044 793 8050

= JUUSTOPORTTI YLOJARVI
puh. 044 793 8070

Tervetuloa
bolouwstamaon

ESIHENKILOT OVAT
AVAINASEMASSA

uustoportilla on viisi liikennea-

semaa eri puolilla Suomea. Kun

yhtendgista tydkulttuuria ja vusia
asioita juurrutetaan eri yksikaihin,
esihenkilét ovat avainasemassa.

- Palveluliiketoiminnassa esihenki-
18n rooli on keskeinen. Kun pihaan
kaartaa linja-autollinen asiakkaita,
esimies sujuvoittaa koko tydyhtei-
son tydskentelya. Han tsemppaa,
kannustaa, ohjeistaa ja jakaa tyd-
tehtavia sekd on kii-
reaikana itse
asiakaspinnas-
sa, Seppo Kuu-
sisaari antaa
esimerkkeja.

Juustoportin
yhtend strategi-

sena tavoitteena on kehittaa esihen-
kilotyota.

- Esihenkils tekee yhdessa henki-
[8kuntansa kanssa paivittain monia
sellaisia paatoksid, joilla ohjataan
koko likkenneaseman tydtd. Siihen
tarvitaan tukea ja hyvia valmiuksia
selviytyd kiirehuipuista.

Esihenkild on my&s oman yksik-
kdnsa keskeinen hengen luoja.

- Koko tydyhteisé voi hyvin, kun
ilmapiiri on sellainen, ettd asioita
uskalletaan ottaa esille ja niista voi-
daan keskustella. On tarkedd, ettd
tieto kulkee molempiin suuntiin. Ar-
jen onnistumisista on tarkedd antaa

hyvad palautetta. Yhta tarkeaa
on miettiq,
voiko
jonkun
asian
hoitaa
parem-
min tai
sujuvam-

Sami Hiltunen toimii keittismestarina Kuopiossa ja Tiina Laaksonen pddllikkéné Méntséléssa.

TERVETULOA JUUSTOPORTILLE

4

N

JUUSTOTISKI

Juustoportin myymalén sydén on
juustotiski, jossa on kymmenia
erilaisia juustoja. Jokainen

niistd on tehty kasityona
juustolassamme Jalasjérven
liikenneaseman yhteydessa.
Juustoja 6ytyy vuohenmaidosta ja
lehmanmaidosta, voimakkaampana
tai miedompana - jokaiseen
makuun. Juustojen kaveriksi on
etsitty parhaat hillot ja keksit.

SANARIT JA PANINIT

Suuren suosion saaneet Juustoportin
taytetyt ja lammitetyt leivat eli
paninit ja sandrit valmistetaan
kasitydna likenneasemillamme.
Makuvaihtoehtoja on monia,

tule valitsemaan mieleisesi.
Nappaa mukaan tai herkuttele
paikan paallal

HYVIN-MUKIT

Toivotut ja HYVIN suositut Hyvin-
mukit ovat myynnissé Juustoportin
liikenneasemilla. Néma kauniit ja
uniikit mukit on tehty yhteistydssa
Arabian kanssa, ja mukien kuvitus
on Hyvin-tuotteista tuttua maailmaa.
Mukeja on saatavilla vain
Juustoportin likenneasemilta.

%me O Osoitteesta www.juustoportti.fi/tyopaikat [6ydét télla

hetkelld avoimet tydpaikat.

Voit myds jattaa avoimen hakemuksen, jolla voit
hakea taihin Juustoportti-konsernin eri toi-
mipaikkoihin. Tayta hakemus huolellisesti.
Kasittelemme hakemukset luottamuksellisesti
ja sdilytdmme niita kuusi kuukautta.

Mikéli sopivaa tyéta on tarjolla, otamme
sind aikana sinuun yhteytta.

Quustoportille!

10 JUUSTOPORTTI JUUSTOPORTTI M



AB-JOGURTIN
SAMETTINEN MAKU
KIEHTOO EDELLEEN

uustoportin AB-jogurttia on valmistettu

jo 30 vuoden ajan. Timo ja Marjo Kes-

ki-Kasari muistavat hyvin sen hetken,
jolloin AB-jogurtin tarina alkoi.

- Olimme Sveitsissa ja hotellin aamupa-
lalla molemmat nostivat padnsa yhtd aikaa
yl6s. Paikallinen jogurtti oli niin hyvaa, Ti-
mo Keski-Kasari kertaa.

Samettinen ja tayteldinen jogurtti va-
kuutti jo ensimmaisella lusikallisella.

- Saman tien aloimme pohtia miten ta-
ma on tehty ja onnistuisiko sen tekeminen
myds meiltd, Marjo Keski-Kasari jatkaa.

SUOMESSA i ollut 1990-luvulla tarjolla
keskieurooppalaiseen tapaan valmistettuja
jogurtteja. Niiden valmistamista ei pidetty
edes mahdollisena.

Juustoportti paatti ryhtyd ensimmaise-
nd valmistamaan Bifisoft-jogurtteja. Kes-
ki-Kasarit haastattelivat alan osaagijia ja
hankkivat tietoa. Paksun rakenteen saa-
vuttamiseksi jogurtti padtettiin valmistaa
tdysmaidosta. Todellinen lapimurto oli se,
ettd Juustoportti oli Suomen ensimmaisia
teollisia valmistaijia, joka yhdisti asidofilus-
ja bifido-hapatteet.

Lapimurto vaati useampia koekeittoja
Juustoportin Jalasjarvella sijaitsevan liiken-
neaseman kellarissa. Onnistuminen ei ta-
pahtunut ensimmdisella kertaa, sen Timo
Keski-Kasari myéntaa hymyillen.

- Yksi opetuksista oli se, ettd ei saa se-
koittaa. Alussa en malttanut olla tekemétta
sitd. Yon aikana ei mydskaan saa kurkkia
kannen alle kattilaan.

Jokainen keitetty erd liscsi tietotaitoa ja
johdatti ldhemmas haluttua lopputulosta.
Kellarissa keitettiin paivittain parinsadan
litran erd. Kun se oli jaghtynyt, jogurtti pa-
kattiin lasipurkkeihin ja vietiin myyntiin.

- Emme halunneet tehdé pelkastaan ta-
vallisimpia makuja. Meilla oli esimerkiksi
kiivi ja mandariini vakiomakujen rinnalla,
Marjo Keski-Kasari kertoo.

- Mustakirsikka, kahvi, tyrni ja lakka
ovat valmistuksessa edelleen, Timo Kes-
ki-Kasari jatkaa.

Juustoportilla haettiin jo 30 vuotta sit-
ten oikeita makuja. Mustakirsikka 18ytyi
Sveitsin matkoilla. Lakat poimitaan edel-
leen Lapista.

- Kahvi keitetadn ja tislataan sen jal-
keen. Silla tavalla kahvijogurtissa on aito
kahvin maku.

LASIPURKKEIHIN PAKATTU jogurtti sai no-
peasti positiivisen vastaanoton kahvilassa.
Sita |ahettiin myds kauppoihin myyntiin,
minkd mydta jogurttia alettiin pakata ko-
neellisesti.

Juustoportin Bifisoft-hapanmaitovalmiste
valittiin Vuoden Suomalaiseksi Elintarvik-
keeksi vuonna 1993.

- Kysynta rajahti, mihin emme olleet vo-
rautuneet. Se on ollut ainoa tilanne, jolloin
emme ole pystyneet vastaamaan kauppa-
likkeiden kysyntaan. Taytyi sanoa, eftd lai-
tamme teiddt jonotuslistalle. Osa kauppiaista
joutui odottamaan vuoroaan puolikin vuotta.

Tuotanto taytyi nostaa uudelle tasolle.
Juustoportti hankki entisen ompelimon, jo-
hon remontoitiin meijeritilat.

- Tila tuntui silla hetkelld meidan tarpei-
siin hurjan suurelta, mutta sita ryhdyttiin re-
montoimaan nopeasti. Kaikki piti rakentaa
uusiksi elintarviketeollisuuden tarpeisiin.

Juustoportilla on valmistettu AB-jogurttia
jo vuosikymmenien ajan.

- Olemme valinneet perinteisen valmis-
tustavan, jossa ei hoppuilla, vaan anne-
taan jogurtin hapantua ravhassa yén vyli.
Silloin siitd tulee samettisen pehmedd ja
erityisen hyvaa.

Timo Keski-Kasari sanoo, ettd valmis-
tusta voitaisiin toki vauhdittaa ja tehostaq,
mutta ndin maku on paras.

- Olemme ylpeitd jogurtistamme. Toivot-
tavasti se maistuu sinulle yhta hyvin kuin
meille!

.
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YHTEENSA YLI SATA VUOTTA
AMMATTITAITOA

alasjarvelld olevassa juustokellarissa

kypsyvéat Juustoportin erikoisjuustot.

Ammattitaitoisen mutta pienen tydpo-
rukan kasissé valmistuu vuosittain tuhan-
sia juustokiekkoja. Jokaisesta huolehditaan
kuukausien ajan ennen kuin ne paatyvat
herkuttelijoiden lautasille.

JUUSTOPORTIN erikoisjuustojen valmistus
alkoi vuonna 1995, jolloin sveitsildinen
juustomestari Edi Wageli alkoi tydskennella
Jalasjarvella. Wageli toi tullessaan sveit-
sil@isen juustonvalmistuksen pitkat perin-
teet ja ryhtyi niiden pohjalta kehittamaan
Juustoportille omia juustoja. Juustokellarin
nykyisista tyontekijdista Antti Seilo, Anssi
Haikola, Ville Kuivinen ja Aki Hulkko ovat
hanen kouluttamiaan.

- Edi opetti juustonvalmistuksen perus-
teet. Huolellinen ja tarkka tyd opeteltiin
yhdessa, Aki Hulkko sanoo.

Yksi keskeisista opeista oli se, ettd
karsivallisyys on juustontekijalle tarkea
ominaisuus. Mikaan ei tapahdu silman-
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rapdyksessa. Viidentuhannen litran kat-
tilassa keitetdan juustoa viitend paivana
viikossa. Sen jalkeen kiekot upotetaan en-
sin suolaveteen ja siirretaan sitten kellariin
kypsymaan.

- Juustot kypsyvat kellarissa kuukausien
ajan. Brandy-pahking kypsyy jo nopeam-
min, mutta esimerkiksi vuohen Grand Re-
serve vaatii enemman aikaa, Antti Seilo
kertoo.

Nuoria juustoja harjataan ensimmdisen
parin viikon aikana paivittdin. Sen jdlkeen
harjaaminen jatkuu pari kertaa viikossa
siihen saakka, ettd kiekot ovat kypsyneet
valmiiksi. Aika tekee tehtavdnsd, mutta
aromit kehittyvét oikeaan suuntaan vasta
kuukausien pitkajanteisen tyon tuloksena.

- Harjaamme, kadanndmme ja ruiskutam-
me suolavettd. Alkuvaiheessa juustoja pes-
taan ja loppuvaiheessa vahataan, Anssi
Haikola kertaa tydvaiheita.

Joulupdydan juustolautasen herkkupa-
loja ryhdytadn valmistamaan viimeistaan
paasidisen aikoihin, jotta ne saavat tar-

peeksi aikaa kypsya.

- Juustonvalmistuksessa kiinnostavaa on
koko pitkd prosessi. Se, ettd kestad useita
kuukausia ennen kuin joku tietty juusto on
valmis, Eetu Haikola sanoo.

Juustomassan leikkaus vaatii tarkkuutta,
ettd rakeesta tulee oikean kokoinen.

- Raekoot vaihtelevat eri juustoilla.

JUUSTOKELLARIN tyontekijsilla on yhteen-
sa yli sadan vuoden tydkokemus. Antti
Seilo on 34 vuoden aikana ehtinyt val-
mistaa myds leip&juustoja, mozzarellaa ja
fetaa. Juustokellarissa han on tydskennellyt
yli 20 vuotta.

- Edi Wageli toi Sveitsista my6s kirnu-
voin valmistuksen. Sitdkin olen tehnyt.

Anssi Haikolalla on tydvuosia kasassa
27. Han aloitti Juustoportilla rakennustdis-
sa ja oli tekemassa juustokellaria. Harva
voi sanoaq, ettd on rakentanut oman tyo-
paikkansa.

- Juustokellariin siirryin lghes 19 vuotta
sitten nuoremman pojan hoitovapaan jél-

[=]

keen. Keski-Kasarin Timo ohijeisti silloin,
ettd juuston ja lasten hoito vastaavat toi-
siaan. Molempia pitdda kohdella hyvin,
Anssi Haikola naurahtaa.

Aki Hulkko tuli t8ihin 16 vuotta sitten ja
valmisti ensin mozzarellaa. Kun Edi Wa-
geli oli jaamassa elakkeelle, juustokella-
riin haettiin uusia osaajia. Hulkko paatyi
haastatteluun ja sen jdlkeen pariksi vuo-
deksi Wagelin oppiin. Témén ajatuksena
oli, ettd ainakin 80 prosenttia osaamisesta
perustuu kokemukseen.

- Edi opetti luottamaan omiin vaistoihin.
Aistinvarainen havainnointi on keskeinen
osa meiddn tydtdmme.

Juustokellarin nuorimmat osaajat Tuo-
mas Soini ja Eetu Haikola ovat olleet kuuti-
sen vuotta 1dissd. Molemmat ovat valmistu-
neet Hameenlinnasta meijerialan koulusta.
Kun mukaan lasketaan vield juustokellarin
esimies Ville Kuivinen, saadaan kokoon
yli sadan vuoden kokemus juustonvalmis-
tuksesta.

JOKAISELLA ON OMAT
SUOSIKKINSA

istinvarainen havainnointi tar-

koittaa esimerkiksi sitd, ettd

kiekoista maistetaan pienia
paloja lahes paivittain. Tallakin het-
kella kellarissa kypsyy tuhansia juus-
tokiekkoja, joten testattavaa riittaa.
My8s juustonvalmistajan oma maku
voi muuttua ajan saatossa.

- Minulla meni pitkaan, ettd innos-
tuin todella vuohenjuustoista. Nyt ne
ovat ykkdsia, Antti Seilo sanoo.

Aki Hulkko on aina pitanyt Viini-

tarhurin juustosta. Se on myds Eetu Hai-
kolan suosikki.

- Sen maku vain miellyttaa eniten.

Tuomas Soini vannoo brandy-p&hkinan
nimeen.

- Se on Juustoportin juustoista paras.

Anssi Haikolan suosikkeja ovat kaikki
kittikellarissa kypsytetyt.

- Niité ovat esimerkiksi vuohenmaidosta
tehdyt Vuohen GR Grand Reserve ja Vuo-
den Vuoristo sekd lehmanmaidosta tehdyt
Pappila- ja Keisari-juustot.

TIESITKO?

uustokellarin yhteydessa on maailman suurin muovisten harkien
kokoelma. Niitd ruvettiin kerd@méadn puolivahingossa, kun Vii-
nitarhurin juustoja alettiin valmistaa. Juustoja harjataan Sangre
de Toro -punaviinillg, jonka pulloa koristaa muovinen harka.
Vuosien saatossa harkafiguureja on kertynyt 15 — 20 000. Al-
kumetreiltd |ahtien jokainen on tallessa.
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DONITSI-
LEIVOKSET

Ainekset

AINEKSET KINUSKIIN

3dl Juustoportin kuohukermaa
3dl fariinisokeria
AINEKSET KEKSIPOHJAAN

300 g digestive kekseja

150 g Juustoportin kirnuvoita

1t kardemummaa

11kl Juustoportin Vapaan lehmén kevytmaitoa

AINEKSET KINUSKITAYTTEESEEN

2dl keitettyd kinuskia

250 g mascarponea

1 prk  Juustoportin AB-jogurtti 150 g vanilja

2dl Juustoportin vispikermaa
0,5dl  tomusokeria
4 liivatetta

AINEKSET VALKOSUKLAATAYTTEESEEN

150 g valkosuklaata

250 g mascarponea

1 prk  Juustoportin AB-jogurtti 150 g vanilja

2dl Juustoportin vispikermaa
0,5dl  tomusokeria

1t vaniljasokeria

4 liivatetta

AINEKSET DONITSEIHIN (MINI 16 KPL)
1 kananmuna

0,5dl  rypsidliya

0,5dl  Juustoportin vispikermaa
1,25 dl vehngjauhoja

0,5dl  sokeria

1t vaniljasokeria

0,51l leivinjauhetta

0,51l  kardemummaa

KINUSKIKUORRUTE DONITSEILLE JA LEIVOSTEN KORISTELU
25g  valkosuklaata

keitetty kinuski

popcornia

koristerakeita

vaahtokarkkeja

16 JUUSTOPORTTI

Otye

KINUSKI

1.

2.

Lisaa kuohukerma ja fariinisokeri kattilaan,
keitd noin 10-12 minuuttia.
Nosta jaakaappiin kylmaan.

KEKSIPOHJA

1.
2.

3.

oA~

Sulata kirnuvoi ja murskaa keksit.

Yhdistd keskenddn keksimurska, kirnuvoi,
kardemumma ja kevytmaito.

Suihkuta vuokaspray nelién malliseen
reunavuokaan koko n. 22 x 25 cm tai
vaihtoehtoisesti saman kokoinen pelti, johon
lisataan leivinpaperi.

Painele keksitayte tasaisesti pohjalle.

Laita jadkaappiin kylmé&an.

KINUSKITAYTE

1.
2.
3.

oA~

Vatkaa keitetty kylmé kinuski kevyeksi vaahdoksi.
Laita liivatteet kylmaan veteen.

Yhdista keskenaan kinuski, mascarpone,
vaniljajogurtti ja tomusokeri, vatkaa seos
tasaiseksi.

Vispaa toisessa kulhossa vispikerma vaahdoksi.
Lammita tilkka vettd ja lisad liivatteet, anna hetken
iaahtya.

6. Sekoita liivateseos kinuskitaytteen joukkoon.

7. liséa vispikermavaahto kaannellen joukkoon.

8. Kaada kinuskitayte keksipohjan padlle ja nosta
kylmaan hetkeksi aikaa ennen valkosuklaataytetta.

VALKOSUKLAATAYTE

1. Sula valkosuklaa ja anna jaahtya.

2.
3.

oA~

Laita liivatteet kylmaén veteen.

Yhdista keskenadn huoneenlampdinen
mascarpone, valkosuklaa, vaniljajogurtti,
tomusokeri ja vaniljasokeri, vatkaa seos tasaiseksi.
Vispaa toisessa kulhossa vispikerma vaahdoksi.
Lammita tilkka vettd ja lisad liivatteet, anna hetken
iGdhtya.

6. Sekoita liivateseos valkosuklaatéytteen joukkoon.

7. liséa vispikermavaahto kaannellen joukkoon.

8. Kaada valkosuklaatéyte kinuskitdytteen padlle ja
nosta kylmaan 3-4 tunniksi.

DONITSIT

1. Sekoita donitsien aineet keskenadn.

2.
. Kaada taikina pursotuspussiin ja tayta

4.

Suihkuta vuokaspray minidonitsivuokaan.

donitsivuoka.
Paista 175 asteessa, keskitaso n. 8-10 min.

KINUSKIKUORRUTE DONITSEILLE JA LEIVOSTEN KORISTELU

1.

2.

Lammita kattilassa jalielle jaanyt kinuski ja lisaa
joukkoon 25 g valkosuklaata.

Dippaa minidonitsit kinuskitaytteeseen ja ripottele
pinnalle koristerakeita.

3. Leikkaa hyytynyt donitsileivospohja 16 osaan.
4.

Koristele leivokset minidonitseilla, popcornilla,
vaahtokarkeilla ja koristerakeilla.

JUUSTOPORTTI 17



VASTUULLISUUDEN KESKIOSSA ©

Juustoportin Vapaat lehmét elévét vapaana pihatossa ja ulkoilevat ympaérivuotisesti,
sekd padsevat kesdisin laitumelle. Juustoportin Vapaan lehmén maito on eldinten
hyvinvointivalvottua maitoa, Welfare Quality® edistynyt tai erinomainen -tasolla.

Tiloilla on sa@nnélliset ja neuvonnalliset auditoinnit, sekd nautojen

terveydenhuoltosopimus Naseva. Tuoteperhe on ollut hiilineutraali jo vuodesta 2019.

ENSIMMAISET ELAINTEN HYVINVOINTIIN KESKITTYVAT VAPAAN LEHMAN TUOTTEET. 4

Tuotantolaitoksissa on sertifioitu e Ly )

- b

I YKSI UUSI TYOPAIKKA JOKA KUUKAUSI 2 TURVALLISET TUOTTEET.
JO YLI 30 VUODEN AJAN.

elintarviketurvallisuusjérjestelma IFS Food, : - _
jonka vaatimusten mukaisesti koko ruokaketjun il Y -‘F‘f«"-"w-:'r pe
. . . ot bl M " N
tuoteturvallisuus ja laatu varmistetaan. F e, | e e
o F 1

O
V¥ s

i 4

Tuemme ihmisten ja eldinten hyvad oloa. Olemme paras paikka tehda toita,
kehitdmme ihmisten hyvinvointia tukevia tuotteita ja palvelvita seka edistamme
eldinten todennettua hyvinvointia.

3 0

ENSIMMAINEN SOKEROIMATON EUROOPAN ENSIMMAINEN
JA MAKEUTUSAINEETON HYVIN- SERTIFIOITU WELFARE QUALITY® -MEIJERI.
TUOTEPERHE. Welfare Quality® perustuu tieteelliseen néyttosdn | HYViNvaiy. §

ja on yliopistojen yhteistydna kehitetty.
Mittaa hyvinvoinnin elé@imestd, ei niinkadn
resursseista. K&ynnit ovat neuvonnallisia
ja tavoitteellaan kehitysta.

Hyvin-tuotteet ovat vahentdneet
suomalaisten sokerin kulutusta
jopa miljoonalla kilolla!

V
i

KAIKESSA TOIMINNASSAMME HUOLEHDIMME MYOS NAISTA: LAIT JA VELVOITTEET, HYVA HALLINTO, TALOUDELLINEN ARVO
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PERHEYRITYS, JONKA VEROT SUOMEEN.

Juustoportti on yli 30 vuotta vanha perheyritys, jonka tarina
on alkanut jo vuonna 1965 Jalasjérvella. Toimintamme
kulminoituu vastuullisuuteen ja jatkuvaan tuotekehitykseen.
Haluamme olla ndyttdmassa suuntaa kohti parempaa
huomista. Paikallaan pysyminen ei ole meille vaihtoehto.

VASTUULLISUUDEN KESKIOSSA @

KESKIMAARAISTA KORKEAMPI TUOTTAJAHINTA.

Olemme maksaneet keskimadraista
korkeampaa tuottajahintaa maidostamme
jo vuosien ajan ja tukeneet hyvinvointia
parantavissa investoinneissa.

Kehitémme ja kiritdmme omaa ja suomalaisen ketjun toimintaa huolehtien
sen vastuullisuudesta. Luomme arvoa sidosryhmille ympérillamme,
tarjoamme tyépaikkoja ja tavoittelemme kannattavaa kasvua.
Parannamme avointa ja lapinédkyvéé viestintdd vastuullisuudesta.

VALIFEE
SHTVALSUIDMESTA

. '-n-l ‘ ."".'.-
¢ 5 Em v
VALITSEgHYVAASUD
$ESTA & yALITSE 4

AYVAASUGMESTA &
"VALITSE #HyvAASUO
I MESTA & VALITSE #
HYVAASIDMESTA &
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2

LAHIYMPARISTOLTA OSTETUT
PALVELUT.

Tuotteissamme oleva

Hyvad Suomesta

-merkki on suomalaisten
pakattujen elintarvikkeiden
alkuperamerkki. Se kertoo
suomalaisesta raaka-aineesta
ja tydstd. Olemme myds
Suomalaisen tyén liiton
jd@senid ja toimimme yhdessa
suomalasien tydn puolesta,
sekd viestimme suomalaisesta
osaamisesta. Tuotteissa ja
palveluissa tama ndkyy
Avainlippu-tunnuksena.

SUURIMPIA NUORTEN
TYOLLISTAJIA ALUEILLAAN.

Monen nuoren tydpaikka,
kesaisin jopa 100 kesalgista.

JATKUVA
TOIMINTAMALLIMME:

kehitii
A 4

pienennd
v

laske

HIILIJALANJALKI LASKETTU.
Hiilijalanjalien pienentamiseksi
toimintamallimme on jatkuva; pienenng,
laske, toimi —samaa toistetaan.
Hiilijalanjalien on laskenut Luke.

tonnia C0,-ekv / likkevaihto

JUUSTOPORTTI-KONSERNI JUUSTOPORTIN MELIERI ELINTARVIKEALA KESKIMARRIN

2

SCIENCE BASED TARGETS (SBTI) ELI
TIETEESEEN PERUSTUVAT TAVOITTEEMME
ON HYVAKSYTTY.

Juustoportti konsernina on sitoutunut
toimiin omien tavoitteidensa
saavuttamiseksi vuoteen 2030 mennessd.
> SBTi on hyvaksynyt tavoitteet.

Toimimme ympdristdn hyvéksi — Pienenndmme hiilijalanjélkeémme ja suuren-
namme k&denjélked. Kartoitamme ja edistémme luonnon monimuotoisuutta,
kehitdmme resurssitehokkuutta ja huolehdimme vastuullisesta hankinnasta.
Panostamme vahéapadstdiseen liikenteeseen.

VAHAPAASTOINEN ENERGIA.

Emme ole iking kayttaneet kivihiilta
tai raskasta polttodljyd. Sahkan osalta
valitsimme vihredn sahkén, joka on
perdisin uusiutuvista energial@hteista
ja tehdastilojen 1dmpd tuotetaan
bioenergialla, kuten Iahialueen
pelletilla. Meijerilla tarvittavan héyryn
valmistamme Ighialueen biokaasulla.
Meilla on kaytdssa aurinkovoimaloita,
joiden tuottamalla energialla saadaan
tasattua kesdn kulutushuippuja.

VAHENNAMME VEDENKULUTUSTAMME
25 7, PER TUOTETTU KILO
VUOTEEN 2030 MENNESSA.

VAPAAT LEHMAMME LAIDUNTAVAT, MIK
LISAK LUONNON BIODIVERSITEETTIA.

Laiduntaessaan lehmat houkuttelevat
mukanaan esimerkiksi hynteisia,
lantakuoriaisia ja ndin myds lintuja.
Usein laitumilla on myds pesa- ja
suojapaikkoja, jotka hyddyttavat
pesanrakennuksessa ja suojapaikkoina
erilaisia hydnteisia ja eldimia.
Kukkakedot ja hydnteishotellit
puolestaan tarjoavat hydnteisille paikan
yopyd, pesid tai talvehtia ja samalla
puut ja kukat hydtyvat polyttdijista.

JUUSTOPORTTI 21
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TORJU RUOKAHAVIKKI

uokahavikki on syémdkelpoista ruo-
kaaq, joka syystd tai toisesta ei paady
sydtavaksi, vaan se heitetdén pois.
Havikkia syntyy jokaista suomalaista kohti
keskima&drin jopa 25 kg vuodessa. Havikin
vahentaminen kannattaa, silla poisheitet-

ty ruoka aiheuttaa loven lompakkoon ja
kuormittaa ympdristéd. Ruoka on parasta
syotynad.

Me Juustoportilla osallistumme yhteisiin
talkoisiin ruokahavikin véhentamiseksi.
Olemme asettaneet tavoitteeksi véhentdd

oman toiminfamme ruokahavikin madraa

63 % vuoteen 2030 mennessa.

Yritdmme tehdé myos asiakkaillemme
ruokahavikin hallinnan hieman helpom-
maksi:

Ultrapuhtaan
pakkauslinjan avulla
maidossamme on

pidemmat p&ivaykset,
jolloin havikkia syntyy

luontaisesti vahemman.

22 JUUSTOPORTTI

Jogurttimme pakataan
taiteltaviin pakkauksiin,
jotka helpottavat
jogurtin hyddyntamista
aivan viimeiseen
pisaraan saakka ja ndin
vahentavat havikkia

jopa 40 %.

Valmistamme tuotteita Naiden lisdksi panostamme
tuotannossamme
tarkkaan ja turvalliseen
pakkaamiseen, jolloin
tuotteet sdilyvat hyving ja
laadukkaina aina parasta
ennen pdivaan saakka

- usein my&s pidempaan.

erikokoisiin pakkauksiin,
jolloin niista voi valita
itselleen juuri sopivan
kokoisen tuotteen.

OMAA
RUOKAHAVIKKIAAN
VOI VAHENTIiA

SUUNNITTELE ETUKATEEN

Parhaiten valtat havikkia, kun suun-
nittelet ostoksesi ja ruokalistasi etu-
kateen. Nain vahentyy sydmaétta jaa-
neen ruuan maara.

ARVIOI TUOTTEITA
AISTINVARAISESTI

Ruokaa on aina hyvé arvioida kat-
somalla, haistamalla ja maistamalla.
Tallé tavoin voit myds pelastaa tuot-
teet, jotka todellisuudessa ovat vield
syomdkelpoisia. Haista ja maista, éla
heitd automaattisesti roskiin!

VALITSE ITSELLESI SOPIVA
PAKKAUSKOKO

Monesta tuotteesta |dytyy useita eri
pakkauskokoja, jotta voit valita juuri
sopivan koon omiin farpeisiisi.

SAILYTA RUOKAA TARKOIN

Kylméatuotteet eivat helteessa tai huo-
neenldmméssd juuri viihdy. Huoleh-
di siis, eftd tuotteet sdilyvat kylming
kauppareissun loppuun asti, eivatka
ne jGa poytadn pitkdksi aikaa ruokail-
lessa. Maitotuotteille paras paikka on
reilusti jaakaapin hyllyilla. Jadakaapin
ovi on usein liian [édmmin paikka sai-
lytykseen.

PARASTA ENNEN
VS. VIIMEINEN
KAYTTOPAIVA

aikissa elintarvikkeissa on sai-

lyvyydestd kertovat merkinnat.

Merkintsjé on kuitenkin kah-
denlaisia: parasta ennen ja viimei-
nen kayttopaiva.

Viimeinen kéyttépdivé on pdiva,
jonka jalkeen tuotetta ei endd saa
kayttad. Se merkitadn tuotteisiin, jot-
ka ovat mikrobiologisesti helposti pi-
laantuvia tuotteita, kuten jauheliha ja
tuore kala.

Sen sijaan parasta ennen -pdi-
vayksen jdlkeen elintarvikkeen voi
kayttad, mikali se aistinvaraisesti ar-

vioiden on kayttékelpoinen. Tuotetta
voi hyvin kayttad, kun se on arvioi-
tu hyvaksi naks-, haju- ja makuais-
tein. Alg heitd automaattisesti roskiin,
vaikka parasta ennen -péivdys olisi
jo mennyt!

Tuotteita voi parasta ennen -pai-
vayksen jalkeen kayttada esimerkiksi
leivontaan ja ruuanlaittoon. Maidos-
ta valmistuu pannukakku. Jogurtit tai
rahkat voi kaataa smoothieen. Juus-
ton loput voi raastaa ldmpimien voi-
leipien paadlle, pizzaan tai vaikka uu-
nirvuan kuorrutukseksi.

JOS JAAKAAPISSA ON maitoa,
kermaviilia tai kirnuvoita, joiden
paivaykset ovat kdymassa vahiin,
pystyt vield hyddyntamaan tuot-
teita monella tapaa. Tassa yksi
herkullinen resepti. Lisaa 18ydat
osoitteesta
www.juustoportti.fi/reseptit.

ONNELLISTEN

PANNUKAKUT
n. 20 kpl

[ il
AINEKSET
3 kananmunaa

3 rkl  fariinisokeria

21l vaniljasokeria

5dl vehngjauhoja

31l leivinjauhetta

Y24l suolaa

2dl  Vapaan lehmén kevytmaitoa

1 prk Juustoportin kermaviilia

50 g Juustoportin kirnuvoita
(+lisaksi paistamiseen)

1. Vatkaa munat ja sokeri kuohkeaksi
vaahdoksi.

2. Sekoita kaikki kuivat aineet keske-
nédn, liséd vaahtoon vuorotellen
jauhoseosta ja nesteitd, niin ettd
saat paksun taikinan.

3. Anna seoksen turvota hetken.

4. Kuumenna pannu ja laske sen jal-
keen levyn lampétilaa puolella,
silld pannukakut palavat helposti
sokerin vuoksi. Kéytd paistamiseen
kirnuvoita.

5. Annostele taikinaa pannulle pak-
suksi kerrokseksi ja paista halua-
masi kokoisia pannukakkuja. Nau-
ti pannukakut esimerkiksi marjojen
tai vaahterasiirapin kanssa.
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JUUSTOPORTY,

YWin

N 3 KAIKKI HYVIN-TUOTTEET QUAT
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VIINITARHURIN JUUSTO

WUSTOPOR,,,

Viinitarhurin juustossa ndkyy aidon kdsitydn ja

osaamisen jalki. Siita me olemme erityisen ylpei-
td. Maultaan Viinitarhurin juusto on monikerrok-
sinen ja voimakas, juuri niin kuin juuston kuuluu-
kin. Viinitarhurinjuustoa harjataan kypsytyksen
aikana Torresin Sangre de Toro -punaviinin ja
yrttien sekoituksella, josta juusto saa ominaisen
yrttien, viinin ja kermaisen p&hkingisen tuoksun.

VUOHEN GRAND RESERVE -JUUSTO

Vuohen Grand Reserve GR on vuohenmaidosta
valmistettu pitkadn kypsytetty juusto. Se on vaa-

i WSTOPDRTTY

lea, kova, maukas ja vivahteikas juusto, jonka
tuoksusta voi erottaa pahkinad, vaniljaa ja ker-
maa. Vuohen Grand Reserve on palkittu kulta-
mitalilla Tirolissa kansainvalisessa premium-juus-
tojen kilpailussa.

BRANDY-PAHKINAJUUSTO
Juustoportin Brandy-pdhking juusto on todelli-
nen makueldmys, joka maistuu tayteldisen aro- WUSTOPOgT

mikkaiden ja myds maultaan miedompienkin
juustojen ystaville. Brandy-pdhkingjuusto on yksi
maailmanmestarijuustoistamme, silla se on voit-
tanut World Cheese Awards -juustokilpailussa
kultamitalin. Brandyllg ja p&hkingaromilla maus-
tettu juusto on juustotarjottimen herkku, jonka
kypsytys tapahtuu osittain brandyaltaassa.
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koisjuustot ovat suomalaisesta mai-
dosta valmistettuja maukkaita juusto-

J vustoportin pitkddn kypsytetyt eri-

ja. Nama juustot valmistetaan kdsityénd
Jalasjarven liikenneaseman yhteydessa

olevassa nayttdjuustolassa ja kypsyte-

taan aidossa juustokellarissa.

Menestyksen salaisuus ovat Juus-
toportin pitkat perinteet juustojen val-

mistajana, henkiléstén korkeatasoinen

osaaminen sekd laadukkaat raaka-ai-
neet. Erikoisjuustoista |6ytyy makuja mo-
neen mieleen, omat suosikit voi I8ytaa
rohkeasti kokeilemalla. Useita kuukau-
sia kellaroidut juustot sopivat erityisen
hyvin salaatteihin ja juustotarjottimelle,
mutta toimivat mys ruuanlaitossa ja lei-
vonnassa.

Suurimpaan intohimoon voi syéda
sellaisenaan suoraan rasiasta.
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asvis Gallerian historia on juurevan

suomalaisen perheyrityksen tarina.

uvustoportin historia alkaa Isabel-
la-lehmasta. Kasvis Gallerian juuret ovat
porkkanan ja mustaherukan viljelyssa Kuo-
pion Vehmasmdessd. Niistd oli lyhyt mat-
ka siihen, ettd Peltolan kodin puu-uunis-
sa paistettiin ensimmaiset laatikot jouluksi
1988.

Kun tuotanto kasvoi, uunia lammitettiin
parhaimmillaan neljg kertaa vuorokau-
dessa. Lisaantynyt Idmmitys toi Peltolan
perheen kotiin melko lampimat oltavat, ja
lopulta talon piippukin padsi halkeamaan.
Oli haettava uusia ratkaisuja. Oman tilan
rakennukset palvelivat kuitenkin tuotantora-
kennuksina vuoteen 2000 saakka, jolloin
yritys sai uudet tuotantotilat. Nimi Kasvis
Galleria oli otettu kayttodn viisi vuotta ai-
kaisemmin.

Toiminnan laajenemisesta kertoi se,
etta ruokatalon oli jdlleen muutettava uu-
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RUOKATALO VAILLA VERTAA

siin tuotantotiloihin vuonna 2005. Vuosina
2005-2009 tuotannossa oli jo 350 eri-
laista tuotetta, joista parhaimpia tarjoiltiin
aina Linnan juhlissa asti. Tuotteiden korkea
laatu kerasi palkintoja.

Kasvis Galleriasta tuli osa Juustoport-
ti-konsernia vuonna 2010, kun se osti
enemmistéosakkuuden yrityksestd. Omis-
tajina sdilyivét myds Kasvis Gallerian pe-
rustajat Tarja ja Heikki Peltola seka heiddn
elakoidyttyadn Kasvis Gallerialla nykyaan
johtajana toimiva Mikko Peltola.

- Tasaisen kasvun ovat mahdollistaneet
innovatiivinen tuotekehitys, matala kynnys
uusien asioiden kokeilemiseen ja kokonais-
valtainen toiminnan kehittéminen yhdes-
sa henkildkunnan kanssa, Mikko Peltola
sanoo.

KASVIS GALLERIALLA valmistuu miljoonia
kiloja keittoja vuosittain. Monipuolinen
ruokatalo on vahva sopimusvalmistaja,

joka palvelee laajasti teollisuutta ja am-
mattikeittidita. Nopea ja tehokas tuotan-
toprosessi mahdollistaa suuren maaran
valmistamisen lyhyessdkin ajassa.

- Kasin tekeminen on vaihtunut tehok-
kaaseen, mutta edelleen laadukkaaseen

_linjastotyskentelyyn. Laatusertifikaatit ker-

tovat, etta asiat tehdadn huolellisesti ja oi-
kein, Peltola linjac.

Asiantuntemus takaa sen, ettd tuotteet
valmistuvat herkullisina ja laadukkaina. Se
on Kasvis Gallerian vahvaa osaamista.

- Maku ja visuaalisuus ovatkin osa pit-
kélle hiottua ammattitaitoa, ja samalla
yrityksen luotettava tavaramerkki asiak-
kailleen. j

Nyky&an herkullisten kasvisruokien pa-
rissa tydskentelee noin 30 ruoka-alan am-
mattilaista - sesonkien aikana vékiméadra
jopa tuplaantuu. :

WUSTOPORTT
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FRELIA
ON NYT OSA
JUUSTOPORITI
PERHETTA!

FRELLA SIIRTYI
JUUSTOPORTILLE

Pqulig myi kevaallgd 2023 Frez- Ingelin.

za-bréndin Juustoportille, silla se Frezza-bréndi ja -liketoiminta tukevat
halusi itse keskittya kuumiin kahvei- toimitusjohtaja Timo Keski-Kasarin mu-
hin eli suodatin- ja papukahvin kaan Juustoportin uutta strate-
myyntiin kaikissa kanavis- giaa hyvin.
sa. - Vélipalaistuminen
- Kylmien kahvijuo- on kasvava trendi.
mien suosio kasvaa Frezzan pd&draa-
vahvasti ja olemme ka-aine on maito
tyytyvdisia, etta ja kevaan vutuuk-
Frezza-brandi on sissa on kaytetty
[6ytanyt uuden kauraa. Naista
kodin Juustoportil- meillé on paljon
ta, totesi Pauligin kokemusta. Olem-
Suomen ja Baltian me innoissamme,
liiketoiminta-alueesta ettd voimme jatkaa
vastaava johtaja Lenita Frezzan menestystari-
naa.

Tdssii lehdessd
olemme hyodyntiineet
Frezza-bréndin virimaailmaa
ja fontteja.

Se toivottaa Frezzan
tervetulleeksi Juustoportin
tuoteperheeseen!

MIKA‘ON PAHASTA
IIIIIST(IP(]I!TISSI\‘7
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VASTAA JA VOITA 50 EURON LAHJAKORTTI!
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JUUSTOPORT,

ARVOMME VASTAAJIEN KESKEN 50 EURON LAHJAKORTIN JUUSTOPORTIN LIIKENNEASEMILLE.
LAHETA VASTAUKSESI 31.8. MENNESSA SAHKOPOSTILLA INFO@JUUSTOPORTTLFI
JA LITA MUKAAN YHTEYSTIETOSI.

VOITTAJALLE ILMOITETAAN HENKILOKOHTAISESTI.

YHTEISTYO
JATKUU

uustoportin ja 100 metrin aitojen
Suomen enndtyksen haltija An-

nimari Kortteen yhteistyd jatkuu
vuonna 2023. Juustoportti ja Kor-
te kdynnistivat yhteistyénsd vuonna
2022. Juustoportin tuotteet ovat pi-
ka-aiturilla paivittdisessa kaytdssa.

- Maitotuotteiden suurkuluttajalle
tallainen yhteistyd on mieluista, kiittaa
Korte.

Juustoportin markkinoinnista vastaa-
ja johtaja Niklas Keski-Kasari sanoo
Kortteen olevan Juustoportille mainio
yhteistydkumppani.

- Tuntuu hyvalta, ettd tuotteemme
ovat mukana huippu-urheilijan arjessa.
Olemme innolla mukana yhteistydssa
ja toivomme menestysta kisakauteen.

HELSINGFORS IFK:TA edustava Anni-
mari Korte on kaikkien aikojen nopein
suomalainen aitajuoksija, jonka Suo-
men enndtys 100 metrilla on kellotettu
aikaan 12,72. Tamén kauden tavoite
on rikkoa nelja vuotta vanha Suomen
enndtys. Takana on onnistunut harjoi-
tuskausi, jonka aikana Korte juoksi hal-
liennatyksensd. Se lupaa hyvad ulko-
radoille.

Korte on edustanut Suomea usei-
ta kertoja arvokilpailuissa. Han aikoo
jatkaa uraansa vield olympiavuoden

2024.
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VARITA KUVA JA OHJAA LEHMA LAITUMELLE

KYSY
MEILTA!

MIKSI JUUSTOPORTIN MAIDOISSA ON PIDEMMAT
PAIVAYKSET?

Vastaus: Juustoportin maidoissa on pi-

LAHIKAUPASTANI El SAA SELLAISIA JUUSTOPOR-
TIN TUOTTEITA, JOITA HALUAISIN. MITA ASIALLE
VOISI TEHDA?

veita.

FACEBOOK

INSTAGRAM

Juustaportti Q

demmat paivaykset kuin mihin olemme ai- Vastaus: Ota yhteyttd omaan lahikaup- Juustoportti
kaisemmin ns. perusmaidoissa tottuneet.  paasi ja pyyda heitd tilaamaan haluo- 26 L. ykkiystd - 26t
Tama perustuu Juustoportilla kaytdssa ole-  miasi tuotteita. Monissa kauppaliikkeissa
vaan uvusimpaan mahdolliseen tuotantotek-  merkitaan hyllyyn asiakkaiden toiveiden
* " é niikkaan. Maito pakataan ultrapuhtaalla  perusteella hankittuja tuotteita. Kaupat 1618 e .
pakkauslinjalla, eika siihen lisata mitaén.  kuuntelevat mielellaan asiakkaidensa toi- ) ~
< juustoportti_liikenneasemat

17 203 1
Julksiset  Seurasal  Seurdlaan

Juustoportin likennexsammien oma Ingia-tlil
Likgnneademanma sfaitsaval Mntailiseh, Yidjirsis,
Jalwsjirveld, Kuoplossa ja Karsimdells,

Osoitteesta www.juustoportti.fi loydit yhteystietomme. @ wiw wsiopeoti fennaasemor
Sielld on myos lomake, jonka kautta voit olla meihin
helposti yhteydessd.
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}:lamé on valinte,
— valitse paremm

Arvostamme mielipidettisi ja kuulemme sen mielellimme.
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Juustoportin liikenneasemien esimiehet kokoontuivat toukokuussa Himoksella. He haluavat yhdessé
palvella tiellé liikkujia mahdollisimman hyvin, onhan Juustoportti-likenneasemat valittu Vuoden

Taukopaikaksi.

TIKTOK

Bjuustoportti
o 750 K

“ v

Perhesyritys, jolle Freed ruoka ja paremmat
pysifdykest oval inbohimo.
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RUOKAA
OMASTA
MAASTA

JUUSTOPORTT,

Juustoportin Halla-juusto on suomalainen vaihtoehto
pannuun, parilaan tai grilliin. Herkullinen uutuus
sopii salaatteihin, lisukkeeksi tai paneroituna.




