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PAAKIRJOITUS

YHTEISET TAVOITTEET
VIEVAT PERILLE

JUUSTOPORTTI ON KASVUHALUINEN ja
kasvukykyinen perheyritys. Kasvu vaatii lapsen ute-
liaisuutta ja halua oppia uutta. Juustoportilla se on
osa meidan DNA:tamme. Kun opitaan uutta, meis-
ta tulee osaavampia ja vahvempia. Parhaisiin lop-
putuloksiin paastaan, kun tyoyhteisona voimme ja
myos haluamme saavuttaa yhdessa asetetut tavoit-
teet. Tavoittelemme yha korkeampaa tuotteiden
laatua, panostamme toimitusvarmuuteen ja tuote-
turvallisuuteen.

HYVA RAAKA-AINE ON KAIKEN PERUSTA.
Se myos haastaa meidan omaa ammatillista osaa-
mistamme. Juustoportilla osaamisen pitaa olla sel-
laisella tasolla, etta pystymme tekemaan laaduk-
kaasta raaka-aineesta tuotteita, joita kuluttajat
haluavat ostaa. Jatkuva ja tavoitteellinen tuoteke-
hitys, tuotteiden korkea laatu seka henkilokunnan
korkea osaaminen ovat Juustoportin kivijalkoja.

VASTUULLISUUS ON MEILLE TEKOJA, ei pel-
kastaan sanoja. Meille on merkitysta silla, etta pys-
tymme yhdessa vastaamaan tulevaisuuden haas-
teisiin ja muuttamaan maailmaa. Olemme todella
hyvassa vauhdissa omien tavoitteidemme saavut-
tamisessa. Tarkeinta on lopulta se, etta asioiden
edistamiseksi tehdaan aitoja asioita. Siksi etsimme
edelleen omasta toiminnastamme ja ympariltamme
asioita, joissa voimme toimia vastuullisemmin.

Asiat voi aina tehda viela vahan paremmin!

TIMO KESKI-KASARI
Toimitusjohtaja
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GET FREZZA
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TAVOITTEENA ON TURVALLINEN
JA LAADUKAS TUOTE

OIMINTAJARJESTELMA IFS luo puitteet

kaikelle Juustoportin toiminnalle. Kun laatu- ja

ymparistopaallikko Leena Rajalaa ja johtaja

Heikki Raskua pyytaa miettimaan, mihin se ei
vaikuta, ei vastausta loydy nopeasti.

- Talousosastoon se ei vaikuta suoraan, mutta valillisesti
kuitenkin, silla IFS valvoo, etta tuotteet ovat laadukkaita ja
hyvin tehtyja, Heikki Rasku pohtii.

- Helpompaa on sanoa, etta IFS vaikuttaa kaikkeen,
Leena Rajala lisaa.

JUUSTOPORTIN omavalvonta on ollut aina kattavaa.
Ensin sita laajennettiin tayttamaan FSSC 22000 jarjes-
telman vaatimukset ja vuonna 2021 edelleen IFS Foodin
vaatimukset. Kansainvalinen elintarviketurvallisuusjarjestel-
ma koostuu yli 300 vaatimusrivista.
Kokonaisvaltaisuudesta kertoo se, etta vaatimukset kattavat
koko toiminnan raaka-aineista valmiiden tuotteiden myyn-
tiin. Keskiossa on tuoteturvallisuus ja laatu. Rajala muistut-
taa, etta |FS:n vaatimukset eivat ole vain sanoja paperilla,
vaan niiden on tarkoitus nakya lopputuotteessa.

- Pohjimmaisena tavoitteena on turvallinen ja laadukas
tuote, Rajala linjaa.

JUUSTOPORT

SERTIFIOINTI kestaa vuosittain viikon verran. Se vaatii
paljon ennakkotyota.

- Valmistautumatta ei voi selvita hyvin. Periaatteessa
pitaa olla hyvin valmistautunut koko ajan, silla joka kolmas
auditointi tulee ilman ennakkovaroitusta. Kaiken pitaa olla
kunnossa, kun auditoija saapuu paikalle, Rasku selvittaa.
Myés auditoijalta prosessi vaatii paljon, silla hanen taytyy
itse hallita kaikki ne prosessit, joita han auditoi.

- Meilld on monipuolinen tuotekirjo ja tehdas. Se vaatii
auditoijaltakin laajaa osaamista. He ovat huippuammattilai-
sia, joita ei valttamatta Ioydy Suomesta.

- Me tuomme aina esille, ettd auditointi on meille myos
oppimisprosessi. Se auttaa miettimaan, miten voimme olla
viela parempia, Leena Rajala sanoo.

KUN YRITYS saa IFS Food -sertifikaatin, se kertoo,

etta elintarvikkeiden tuotanto, pakkaus ja kasittely tayttaa
korkeita elintarviketurvallisuus- ja laatuvaatimuksia. Monet
vahittaiskauppaketjut vaativat toimittajiltaan sertifikaattia,

mika helpottaa yrityksen paasya kansainvalisille markkinoille.

- Se ei ole kuitenkaan ainoa syy tavoitella IFS-sertifi-
kaattia. Yritykset hyotyvat sertifioinnista myos siksi, etta se
auttaa tunnistamaan ja parantamaan sisaisia prosessejaan.

Sertifiointi myos edellyttaa jatkuvaa kehitystyota, joten se
Jjohtaa toiminnan tehostamiseen ja asioiden hallinnan paran-
tumiseen, Heikki Rasku sanoo.

Laadukkaan ja hyva yhteisen tekemisen kautta yritykseen
syntyy elintarviketurvallisuuskulttuuri. Se kertoo, etta koko
henkilosto kokee asian tarkeaksi.

- Olemme saaneet auditoijalta kiitosta juuri siita, etta
henkilokunta on sitoutunut ja ymmartaa kokonaisuuden,
Leena Rajala kertoo.

Viimeisimmassa auditoinnissa Juustoportti sai Higher level
statuksen IFS-pisteissa. Asiat ovat tutkitusti huipputasolla.

TAKANA ON huolellinen prosessi ennen kuin esimerkiksi
Juustoportin uudet maustetut turkkilaiset jogurtit ovat
paatyneet kauppojen kylmakaappeihin. Lahtopisteena on
usein myynti ja markkinointi, josta tulee idea. Tuotekehitys
kasittelee sita monessa eri portaassa. Sen jalkeen kehiin
astuvat laatu ja tuotanto, osto seka tuotannonsuunnittelu.
Teknisella puolella on sanansa sanottavana, mikali tarvitaan
investointeja.

- Kun turkkilaiset jogurtit vietiin tuotantoon, niista ottivat
koppia tehdas ja logistiikka. Asia palaa uudelleen myyntiin ja
markkinointiin, kun tuote on valmis kuluttajille. Jokaisessa
vaiheessa asiaa pohditaan IFS:n kautta.

Heikki Rasku sanoo, etta kun turkkilaisten jogurttien kanssa
edetaan IFS:n linjaaman prosessin mukaan, arki on suju-
vampaa.

- Erinomaista tuotetta on helpompi toistaa arjessa, kun
sen valmistamiseen liittyvat asiat on huomioitu jo etukateen
riittavan monesta eri nakokulmasta.

SERTIFIOINTI nostaa pintaan ja auttaa huomaamaan
asioita jokapaivaisessa tekemisessa.

- On hyva merkki, etta tyon keskella tehdaan huomioita,
ja niista seuraa tarvittaessa korjaavia toimenpiteita. Silloin
meille on tyoyhteisona tarkeaa, miten hoidamme tyomme,
Heikki Rasku painottaa.

- IFS:n kautta on opittu eniten muutosten hallintaa. Isoja
Jja pienia muutoksia on kaiken aikaa. Jarjestelma pakottaa
miettimaan ja myos loytamaan niihin ratkaisuja. Kun ennak-
kotyo on lisaantynyt, arjen pulmista selvitaan nopeammin
eteenpain, Leena Rajala summaa.
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VELI-MATTI LUOMA-LAMMI

“Tykkaan siita, etta asiat tehdaan loppuun asti.”

IINTEISTOHUOLLOSSA JUUSTOPORTILLA
nykyisin tyoskenteleva Veli-Matti Luoma-Lam-
mi on yksi neljasta tyontekijasta, jotka ovat kul-
keneet perheyrityksen mukana koko sen olemas-
saolon ajan. Veli-Matti aloitti tyot Keski-Kasarin perheen
palveluksessa jo vuonna 1983, ennen Juustoportin perus-
tamista. Juustoportti aloitti toimintansa vuonna 1988. Ve-
li-Matti oli rakentamassa yrityksen ensimmaista rakennusta.
- 2000-luvun alkupuolelle saakka tyoskentelin paaosin
rakentamisessa. Viimeisimmat rakennusprojektit on jo teh-
ty rakennusliikkeiden toimesta, joten niissa en ole enaa ol-
lut mukana.
Veli-Matti tekee nykyisin kiinteistohuoltoa Juustoportin Ja-
lasjarven liikenneasemalla ja meijerikiinteistaissa.
- Teen korjaukset paaosin itse tai hommaan korjaajan pai-
kalle. Ymparistohuolto kuuluu myos tehtaviin.

YKSI TYON PLUSSIA on se, etta Veli-Matti ”jenkaa” itse
paivansa.

- Jarjestan itse paivani - mita teen ja missa jarjestykses-
sa. On kivaa, kun huomaa jotain, josta ei ole viela ehditty
huomauttaa.

Sellainen voi olla vaikka vuotava vessan hana.
- Kierran wc-tilat pari kertaa viikossa ja varmistan, etta

kaikki on kunnossa. Se on nakymatonta, ennakoivaa tyota

Jja tarkeaa etenkin kesalla. Jos viemari on tukossa, se menee

aina ykkoseksi.

Veli-Matti vastaa puhelimeen myos iltaisin ja vikonloppuisin.
- Jos en tule itse, hoidan jonkun toisen paikalle. Asiat tay-

tyy saada etenemaan mahdollisimman nopeasti.

OMAA TYOTAAN Veli-Matti tekee paljolti yksin, mutta
samaan aikaan tyokavereita on keskimaaraista enemman.

- Lasken sellaisiksi myos ulkopuoliset toimijat, kuten sah-
ko- ja putkimiehet. Heidan kanssaan olen eniten tekemisissa.
Tyokaveruus on Veli-Matin mielesta sita, etta omat tyct hoi-
tuvat niin, etta toiset saavat hoitaa omat hommansa.

- Tykkaan siita, etta asiat tehdaan loppuun asti. Hyva tyo-
paiva on sellainen, etta suoriutuu paivan haasteista, eika jaa
tyostressia paalle. Suomalaiset eivat ole innokkaita anta-
maan hyvaa palautetta. Kun ei tule sanomista, tietaa, etta
on mennyt hyvin.

TYOPAIKKAANSA Veli-Matti arvostaa suuresti.

- Minulla on taman ohella myos viljelysta. Tyonantajalla
on aina ollut joustoa, ettei maatoita ei ole tarvinnut tehda
iltamyohaan tai oisin. Tahan joustoon olen yrittanyt vastata
omalta osaltani olemalla myos joustava.

JUUSTOPORTF)
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RESEPTIT

PARHAISTA RAAKA-AINEISTA
SYNTYY PARASTA RUOKAA

Juustoportti teki yli 10 miljoonan euron investoinnin Kasvisgallerian uuteen
ruokatehtaaseen Kuopioon. Neulamaen alueelle valmistunut 5 000 nelion
tehdas korvasi yrityksen vanhat, liian pienet tuotantotilat.

WUSTOPORTy,
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ONTILLE JATETTY TILA mahdollistaa tehtaan laajentamisen
J]
Jjopa kaksinkertaiseksi tulevaisuudessa. Tuotanto kaynnistyi
uusissa tiloissa syksylla.
- Tuotannon osalta uusi tehdas mahdollistaa sen nelinkertaistamisen, . 4 'Y
johtaja Mikko Peltola kertoo. N Mikko Peltola | ] 5 " 2 V spus JOOUEREN S,
Syksy 2024 meni muutossa ja tuotannon yl6sajossa uusissa tiloissa. Alkuvuonna v ! g '3 2oy

2025 tuotanto saatiin taysilla kayntiin.
- Pienta kehitettavaa riittaa aina. Sen suuntaan projektit etenevat hyvin. Kapasiteetti on kasvanut merkittavasti.

JUUSTOPORTT,

. . o . L . PUNAJUURI- =
Peltola on tyytyviinen Kasvisgallerian uusiin tiloihin. Ne muuttuivat merkittavasti uuden tehtaan myota. 7 o SOSE ! _ PUNSFBJSUEURI.’

5008 4 s00g

- Linjojen virtaukset ovat selkeammat, ja hallissa on korkeutta merkittavasti enemman. Myos varastopaikat on
hyodynnetty tilatehokkaasti.

SYKSYLLA alkoi jo tulla asiakkaille uusia valmisruokatuotteita uuden tuotantolinjan myota. Kasvisgalleriassa val- A O
mistetaan kaikki Juustoportin laadukkaat valmisruoat. P I t t
- Uutuuksista voi mainita esimerkiksi kanakebabin riisilla ja makkarakeiton. u n aJ u u rl e u

Suurin osa tuotannosta menee talla hetkella vahittaiskauppaan. Kasvisgalleriassa on jo aikaisemmin valmistettu eri-

laisia keittoja seka juuressoseita. N.12 ISOA LETTUA | VALMISTUSAIKA: NOIN 30 MINUUTTIA
- Uusi tehdas on tuonut mukanaan uusia tuotantomahdollisuuksia, ja tuotanto on sujuvampaa, kun linjat on saa-
tu suunnitella alusta alkaen uuteen tehtaaseen. Mehevat ja reunoilta rapeat punajuuriletut maistuvat yrttisen jogurttikastikkeen kanssa.

VAHITTAISKAUPAN lisiksi Kasvisgallerian tuotteita loytyy monesta noutopoydasta tai osana ravintola-annos-
ta. Kasvisgalleria on merkittava sopimusvalmistaja vahittaiskaupan lisaksi myos Foodserviceen ja teollisuuteen. 500 g Juustoportin punajuurisosetta YRTTIKASTIKE:
- Vahva, oma tuotekehitys on ollut Kasvisgalleria kivijalka koko toimintamme ajan. Uskomme, etta parhaista raa-

o . . . . . 3 kananmunaa 150-200 g Juustoportin turkkilaista jogurttia
ka-aineista syntyy parasta ruokaa. Ruoan maukkaus, korkea laatu ja turvallisuus ovat meille sydamen asia. . h - o
2 dl vehnajauhoja 1,5 dl yrtteja (lehtipersilja, ruohosipuli, minttu)
1dl Juustoportin Vapaan lehman kevytmaitoa ripaus sormisuolaa
1tl suolaa Juustoportin kirnuvoita paistamiseen
" mustapippuria

Ruoan maukkaus, o o , , o
1. Sekoita kaikki ainekset punajuurisoseen joukkoon. Anna seoksen turvota noin 15 minuuttia.

korkea IOOtUJG 2. Valmista silla aikaa kastike. Hienonna yrtit, sekoita jogurtin joukkoon, mausta suolalla ja nosta jaakaappiin
turvallisuus ovat meille o ) maustumaan.
i ] — 3. Sulata pannulla nokare voita ja kaada pannulle noin 0,75 dl taikinaa. Taikina on aika paksua, joten 15 cm
kokoiset letut saa paistettua isommallakin pannulla. Levittele taikina tasaiseksi ohuehkoksi kerrokseksi
pannulle lastan avulla ja paista suht kovalla lammolla, kunnes letun pinta alkaa hyytya. Paista lettu toiselta

sydamen asia.

puolelta ja nosta tarjoiluastialle odottamaan.

4. Tarjoa lampoiset punajuuriletut raikkaan kastikkeen kanssa.
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Juustoportin

pakkauksista loydat

selkeat lajitteluohjeet,

jotka auttavat

kierrattamaan oikein.

!
: !
v

=

e

VASTUULLISUUSTEKOJA
MEILLE JOKAISELLE

PIENILLA TEOILLA ON SUURI MERKITYS -
VASTUULLISUUS ALKAA ARJESTA

Vastuullisuus ei aina tarkoita suuria elamanmuutoksia tai vai-
valloisia tekoja. Itse asiassa suurin osa meista tekee jo nyt
tarkeita valintoja, jotka vaikuttavat ymparistoon ja tulevai-
suuteemme. Jokainen meista voi olla osa ratkaisua - kotona,
kauppareissulla tai ravintolassa.

LAJITTELU ON PIENI VAIVA, JOLLA ON SUURI
VAIKUTUS

Juustoportin pakkauksista loydat selkeat lajitteluohjeet, jotka
auttavat kierrattamaan oikein. Ota hetki aikaa, katso ohjeet
ja lajittele pakkaukset niiden mukaisesti — yhdessa teemme
hyvaa ymparistolle.

JUUSTOPORTY)

HAVIKKIRUOKA ON HUKKAAN HEITETTY
MAHDOLLISUUS

Ruokahavikkia syntyy usein huomaamatta, mutta jo pienilla
arjen valinnoilla voi tehda paljon hyvaa - seka ymparistolle
etta omalle lompakolle. Kun suunnittelet ostokset ja sailytat
ruoan oikein, ruokaa menee vahemman hukkaan. Myos tah-
teista saa helposti herkullista uutta syotavaa. Paivaysmerkin-
toihin tutustuminen ja omien tottumusten tarkastelu autta-
vat vahentamaan havikkia entisestaan. Jokainen pelastettu
ruokapala on askel kohti kestavampaa arkea.

TARKEINTA ON ASENNE: JOKAINEN TEKO
LASKETAAN

Meista ei kenenkaan tarvitse olla taydellinen. Tarkeinta on
halu tehda oikein ja oppia parempia tapoja arjessa. Kun jokai-
nen suomalainen tekee hieman enemman, yhteisvaikutus on
valtava. Vastuullisuus ei ole vain velvollisuus - se on mahdol-
lisuus vaikuttaa ja olla mukana luomassa kestavampaa tule-
vaisuutta.

o’ ?':‘; v “
R N .

Haluamme tarjota asiakkaillemme aina
tuoretta ja herkullista ruokaa. Lounasajan
loppupuolella taytamme noutopoytaa
pienemmissa erissa varmistaaksemme
ruoan laadun ja vahentaaksemme havikkia.
Nain voimme palvella paremmin ja edistaa

NOUTOPOYDASTA VAHEMMAN
RUOKAHAVIKKIA

Kun annostelee ruokaa kohtuudella ja kay hakemassa lisaa
tarvittaessa, lautashavikki vahenee, joten otathan lautasel-
le ruokaa sen verran kuin jaksat syoda - saat toki hakea lisaa
niin monta kertaa kuin haluat! Nain vahennamme yhdessa
ruokahavikkia. Kiitos, etta valitat.

JUOTKO PAIKAN PAALLA?

Juodessasi kahvia tai limsaa paikan paalla, valitse posliinikuppi
tai jJuomalasi — ne loytyvat linjastolta. Pienella valinnalla teet
suuren eron: vahemman jatetta, enemman iloa.

MUISTA KYLMAKETJU - ME AUTAMME
TARVITTAESSA

Monet tuotteemme vaativat kylmasailytysta, ja on tarkeaa,
etta kylmaketju sailyy myos kotimatkalla. Jos oma kylmakas-
si sattul unohtumaan, ei hataa — meilta voit ostaa katevas-

ti mukaan kylmakasseja, kylmalaukkuja ja kylmapattereita.
Nain varmistat, etta ostoksesi pysyvat tuoreina ja turvallisina
perille saakka.

JUUSTOPORTY,
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MIKSI VALITA
JUUSTOPORTIN
VAPAAN

LEHMAN MAITO?

« Juustoportin Vapaat lehmat elavat pihatoissa

+ Juustoportin Vapaat lehmat ulkoilevat ympari vuoden

« Juustoportin Vapaat lehmat paasevat kesaisin
laitumelle

« Juustoportin Vapaan lehman maitotilat kuuluvat
nautojen terveydenhuollon jarjestelmaan (Naseva)

» Juustoportin Vapaan lehman maitotilat ovat
sopimustiloja, jotka ovat sitoutuneet kehittamaan
elainten hyvinvointia

« Juustoportin Vapaiden lehmien hyvinvointi on

edistynyt tai erinomainen —tasolla Welfare Quality”

-auditoinneissa

+ Juustoportin Vapaan lehman maidon ja
maitotuotteiden hiilijalanjalki on laskettu

« Juustoportin Vapaan lehman maito on lahelta
kerattya

+ Juustoportin Vapaan lehman maito on
perheyrityksen jalostamaa

JUUSTOPORTF)

Juustoportin
Vapaat lehmdit
eldvdt pihatoissa,
ulkoilevat ympdri
vuoden ja pddsevdt
laitumelle kesdisin.

JUUSTOPORTTILAINEN

JENNA MAKYNEN

“Valivuosi vei opiskeluhaaveet uusille urille.”

ENNA MAKYNEN tuli Juustoportille kesatoihin
vuonna 2016. Ensimmainen kesa kului leipajuusto-
pakkaamossa. Kesan jalkeen tyot jatkuivat lukion
ohella. Kirjoitettuaan ylioppilaaksi kevaalla 2017 Jen-
na tyoskenteli Juustoportilla valivuoden ajan.
- Lukiossa haaveilin sosionomiopinnoista, mutta valivuo-
den aikana innostuin elintarvikealasta.
Jenna paasi Seindjoen Ammattikorkeakouluun opiskelemaan
bio- ja elintarviketekniikkaa. Tyot jatkuivat opintojen ohel-
la ja kesaisin.
- Tycharjoittelun tein muualle, mutta syksylla 2023 pala-
sin Juustoportin tuotantoon pakkaamaan jogurttia ja piimaa.
Kesalla 2024 alkoi nykyinen tehtava tuoteryhmaassistenttina.

JENNA sanoo, etta tyoskentely Juustoportilla on aina ol-
lut kotoisaa.

- Leipajuustopakkaamon lisaksi olen tyoskennellyt eri
osastoilla mm. pakaten mozzarellaa, kermajuustoa, kellaroi-
tuja juustoja seka jogurtteja ja hapanmaitotuotteita.
Ammattikorkeakouluopintojen aikana Jenna paasi uudelle
osastolle jogurtin ja hapanmaitotuotteiden valmistukseen.

Siella tyoskentelysta han teki raportin opintoihin liittyen.

- Olin tycskennellyt vain tuotteiden pakkaajana, joten val-

mistuspuoli toi uutta osaamista. Nykyiseen tehtavaani paa-
sin Juustoportin sisaisen haun kautta, kun haettiin vanhem-
painvapaan sijaista.
Tavalliseen tyopaivaan kuuluu muun muassa naytteiden la-
hettamista, tuotespesifikaatioiden kirjoittamista, pakkaus-
suunnitteluprojektien koordinoimista ja tuotetietojen yllapi-
tamista erilaisissa jarjestelmissa.

- Tykkaan siita, etta paivat ovat erilaisia ja tyotehtavat mo-
nipuolisia. Ymparilla on mukavia ihmisia ja toimiva tiimi!

TYOKAVERIT ovat tarkes osa tyopaivaa.

- Heilta saa apua ja tukea tarvitessa. Tauolle on mukava
menna yhta aikaa ja jutella muustakin kuin tyoasioista. Vaik-
ka tassa tyotehtavassa on osittainen etatyomahdollisuus, on
toimistolle aina mukava tulla, kun nakee tyckavereita!
Jennan mielesta hyvan tyopaivan aikana on sopivasti teke-
mista — pienen paineen alla saa parhaiten aikaiseksi.

- Hyvaan tyopaivaan kuuluu lounastauko tyokavereiden
kanssa ja yhdessa nauramista kahvitauolla.

JUUSTOPORTF)
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KUULUMISIA JUUSTOPORTILTA

PITKA ODOTUS PALKITTIIN

UUSTOPORTIN meijerin valittomassa laheisyydessa Jalas-

jarvella kaynnistyvat tana vuonna valtateiden 3 ja 19 liittyma-

jarjestelyt. Alueen tieverkostoa rakennetaan jo tana vuonna

Kurikan kaupungin toimesta.

Vaylavirasto toimii littymajarjestelyjen rakennuttajana. Hank-
keessa muutetaan valtateiden 3 ja 19 littyma kevennetyksi yksiramppi-
seksi eritasoliittymaksi.

HANKKEEN tavoitteena on parantaa liittyman valityskykya, jarjes-
tella maankayttoliittymia seka erottaa paikallinen liikenne valtakunnal-
lisesta, pitkan matkan liikenteesta.

Nain pystytaan parantamaan seka liikenteen sujuvuutta etta turvalli-
suutta. Nama tavoitteet vaikuttavat myonteisesti myds Juustoporttiin.

KOKONAISKUSTANNUSARYVIO on 8,4 miljoonaa euroa. Kivis-
tonkylassa olevalle risteysalueelle on odotettu uusia liikennejarjestelyja
40 vuoden ajan. Rakentaminen tapahtuu vuosina 2026-2027. Raken-

tamissuunnittelu valmistuu jo taman vuoden aikana.

IRENE PUKEUTUI PENKKAREISSAAN
JUUSTOPORTIN MAITOPURKIKSI

ALASJARVEN LUKION penkkaripukujen joukosta erottui
- Ma juon ihan mielettoman paljon maitoa ja rakastan sita.
Olen meidan perheessa ainoa, jolla on laktoosi-intoleranssi.
Tata tolkkia on meilla sanottu Irenen maidoksi. Siksi juuri se

oli itsestaan selva valinta.
Irenen aiti Marianne on tekstiilialan yrittaja. Aidin avustuksella raken-

nettiin tolkki.

- Ensin tehtiin pahvinen tukiranka. Sen asetti maitopurkin oikein olka-
paille. Vahvalle purjekankaalle piti vahan ruuduttaa kuviota, etta mitta-
suhteet tulivat varmasti oikein. Sen jalkeen maalattiin kuvat. Tekstit lii-

mattiin, koska niita olisi ollut vaikea maalata valkoisella. usTOPORTT
W
PENKKARIPUVUN tekeminen vaati suunnittelua ja vei aikaa. KEVYI-
- ldea muhi pidempaan, mutta toteuttaminen vei lopulta kolme pai- . MA'TU-
vaa. Yksin en olisi saanut aikaan ihan tallaista. Aiti auttoi tukirakenteen | JUUMA

Jja ompelemisen kanssa. N\inu||ejéivét kaikki maalaukset.

100 lIlRM
510N

Penkkaripuku sai ansaittua huomiota.
- Pidan siita, etta tama on varmasti uniikki. Toista samanlaista ei tule | LAKT
heti vastaan.

JUUSTOPORTF)

VIINITARHURIN
JUUSTOLLE
SARJAVOITTO
JYVASKYLAN
JUUSTO-
KILPAILUSSA

UUSTOPORTIN Viinitarhurin juusto voit-

ti maustettujen, kypsytettyjen juustojen -sarjan

marraskuussa 2024 Jyvaskylassa. Valtakunnal-

lisen laatuarvioinnin jarjestivat Suomen Juus-

tonvalmistajain Yhdistys, Suomen Pienjuusto-
layhdistys ja Juustonvalmistajain saatio. Laatukilpailu
Jjarjestetaan joka toinen vuosi.

KILPAILUUN osallistui lahes 100 suomalaista juustoa,
Jja juustoja arvioitiin 15 kilpailusarjassa. Ehdokkaita arvioi
neljan juustoasiantuntijan raati. Se pisteytti juustoja kol-
messa kategoriassa, jotka olivat ulkonako, rakenne seka
maku ja haju. Lopullisissa pisteissa painotettiin kunkin
Jjuustoryhman tarkeimpia ominaisuuksia, joista maku on
kuitenkin aina tarkein.

VAHINTAAN kahdeksan kuukautta kypsynyt Viinitar-
hurinjuusto on monikerroksinen ja voimakas. Kellaroinnin
aikana sita harjataan saannollisesti Torresin Sangre de Toro
-punaviinin ja yrttien seoksella, josta juusto saa ominaisen
yrttien, viinin ja kermaisen pahkinaisen tuoksun.
Juustoportin pitkaan kypsytetyt erikoisjuustot valmis-
tetaan kasityona Jalasjarven likenneaseman yhteydes-
sa olevassa nayttojuustolassa. Samaisessa pihapiirissa si-
Jjaitsee myos aito juustokellari, jossa nama suomalaisesta
maidosta valmistetut erikoisjuustot kypsytetaan.

JUUSTOPORTIN
MEIJERI SIIRTYI
UUSIUTUVALLA
SAHKOLLA
TUOTETTUUN
PROSESSI-
LAMPOON

UUSTOPORTIN meijeri Jalasjarvella pienen-
taa lammontuotannon paastoja siirtyessaan
tuottamaan prosessilammon kokonaan uusiutu-
valla energialla. Kiinteiston viereen on valmistu-
nut sahkokattila, joka tuottaa koko meijerin tar-
vitseman prosessilammon. Steriloinnissa tarvittava hoyry
on tuotettu lahialueen biokaasulla jo reilun vuoden ajan.

- Naiden muutosten jalkeen emme enaa kayta haket-
ta, pellettia tai kevytta polttooljya. Raskasta polttooljya
emme ole koskaan kayttaneetkaan, kertoo vastuullisuu-
desta vastaava johtaja Niklas Keski-Kasari.

- Jatamme viela prosessilammon ja hoyryntuotan-
non kevytpolttooljylla toimivat varajarjestelmat toimin-
takuntoiseksi. Siten turvaamme huoltovarmuuden ja
mahdollistamme maidon vastaanoton mahdollisissa pi-
dempiaikaisissa hairiotilanteissa, jatkaa tekninen paallik-
ko Teemu Arvola.

JUUSTOPORTTI on sitoutunut ilmaston lampene-
misen rajoittamiseen 1,5 asteeseen. Taman mukaises-
ti tavoitteenamme on, etta vuoteen 2030 mennessa
vahennamme oman toimintamme (scope 1ja 2) hiilidiok-
sidipaastoja koko Juustoportti-konsernissa 38 %.

Sen lisaksi sitoudumme mittaamaan ja vahentamaan ket-
jussa syntyvia (scope 3) paastoja. Tama tavoitteemme on
ulkopuolisen toimijan hyvaksyma Science Based Target
-aloitteen mukainen tavoite. Se tarkoittaa, etta ilmasto-
tavoite on tieteeseen, uusimpaan tutkimukseen ja hyvak-
syttyihin menetelmiin perustuva seka Pariisin ilmastoso-
pimuksen mukainen.

- Tama askel on avuksi 38 % paastovahennystavoit-
teessa. Muita vahennyksia haemme esimerkiksi turhan
veden kayton vahentamisella ja biojatteen syntymisen
estamisella eli ihan arkipaivan asioilla. Niiden tavoittele-
minen on jarkevaa ja tuttua jokaiselle ihan arkipaivassa-
kin, toteaa Niklas Keski-Kasari.

JUUSTOPORTF)
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RESEPTIT

Mustaherukka-

britakaaretorttu

ANNOKSIA: 10 PALAA | VALMISTUSAIKA: 40 MIN + TAIKINAN JAAHTYMINEN

POHJA: MARENKI:

125 g huoneenlampoista Juustoportin kirnuvoita 2 munanvalkuaista
1 dl sokeria 1 dl sokeria

2 munankeltuaista 1dl mantelilastuja

17 dl vehnajauhoja ..
TAYTE:

1 rkl vaniljasokeria
2 dl Juustoportin kuohukermaa

2 tl leivinjauhetta
1prk (150 g) Juustoportin Pehmea

turkkilainen jogurtti mustaherukka

1dI (pakastettua) mustaherukkaa

1dl Juustoportin Vapaan lehman kevytmaitoa

4 passiohedelmaa

1. Erottele munanvalkuaiset puhtaaseen, kuivaan kulhoon ja jata keltuaiset odottamaan pohjan valmistusta.
Vatkaa valkuaiset jamakaksi ja kiiltavaksi vaahdoksi. Lisaa sokeri vahitellen samalla vatkaten.

2. Vatkaa toisessa kulhossa huoneenlampoinen voi ja sokeri kuohkeaksi vaahdoksi. Lisaa keltuaiset yksitellen
hyvin sekoittaen.

3. Sekoita vehnajauhot, vaniljasokeri ja leivinjauhe keskenaan. Lisaa jauhoseos ja maito taikinaan vuorotellen
kevyesti sekoittaen.

4. Levita taikina tasaisesti leivinpaperilla vuoratulle uunipellille. Levita taikinan paalle marenkivaahto ja
ripottele pinnalle mantelilastut. Paista pohjaa 175-asteisessa uunissa 20 minuuttia, tai kunnes marenki on
kauniin vaaleanruskeaa. Anna pohjan jaahtya taysin ennen tayttamista.

5. Vatkaa kerma kiinteaksi vaahdoksi ja sekoita joukkoon jogurtti. Lisaa vaahtoon riivityt tai sulatetut marjat.
Halkaise passionhedelmat ja lusikoi kahden hedelman sisus kerma-jogurttiseokseen.

6. Laita leivinpaperi brita-pohjan pinnalle ja kiepauta pohja toisen uunipellin avulla
niin, etta marenkipuoli on alaspain. Poista leivinpaperi torttupohjasta.

7. Levita pohjan pinnalle tayteseos tasaisesti. Kaari torttu varovasti rullalle ja siirra

tarjoiluvadille. Laita tortun pinnalle koristeeksi passionhedelmaa ja marjoja juuri
ennen tarjoilua.

JUUSTOPORYY,

vallt - o B
Vinkki! — ontS= |l (g

Tum

Pohjan voit tehda valmiiksi

edellisena paivana, mutta tayta
se vasta vahan ennen tarjoilua, ‘
Jjotta marenki sailyy rapeana. G o weerorrn

Pehmed
TURKKILAINEN
JOGURTTI
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?Seppo Kuusisaari

JUUSTOPORTTI KARSAMAKI
SAlI KAIVATTUA LISATILAA

UUSTOPORTIN KARSAMAEN likennease-
man laajennus valmistui kaikilta osin kesaksi 2025.
Viimeisena saatiin valmiiksi lastenhoitohuone ja
imetys/pukeutumistila, jossa huomioitiin laajemmin
lapsiperheiden tarpeet. Tilaa saa kayttaa ilmaiseksi.
- Siella on tilaa sen verran, etta esimerkiksi juhlavaat-
teiden vaihto onnistuu, Juustoportin palveluliiketoiminnan
johtaja Seppo Kuusisaari vinkkaa.
Ravintolaa laajennettiin noin sadalla neliolla, mika toi 60
lisapaikkaa laajennusosaan. Uusi kabinetti on suoraan ravin-
tolan yhteydessa.
- Kabinettia voidaan nyt hyodyntaa monipuolisemmin. Se
tuo omalta osaltaan lisapaikkoja kiirehuippuihin.
Sellaisia Karsamaella ovat lauantait kaikkina vuodenaikoina,

molempiin suuntiin.

LISATILAA saatiin myos tavaran vastaanottoon ja varas-
tointiin. Juustokylmic loysi uuden paikan.

- Henkilokunnan tycskentelyolosuhteita parantavat asiat na-
kyvat parempana asiakaspalveluna. MyGs uusi tilava tiskiosasto

JUUSTOPORTF)

Ruokalinjasto muuttui kaksipuoleiseksi. Aikaisemmin vain
salaattipoyta oli sellainen.

- Asiakkaille varmasti nakyy eniten tilan laajeneminen.
Kun tilaa on enemman, ei tarvitse jonottaa ja matka jatkuu
sujuvammin.

Karsamaella on laaja valikoima sahkolatauspisteita. Auto
latautuu katevasti ruokailun aikana.

- Kun ajetaan Lappiin, silla on merkitysta. Myos perintei-
sia polttoaineita on hyvin tarjolla.

LAAJENNUS saatiin suurelta osin valmiiksi jo viikolla 8.

- Oliilo huomata, etta laajennuksesta saatu hyoty nakyi
heti sen viikon asiakasmaarissa. Paikat tulivat heti kayttoon,
Kuusisaari iloitsee.

Seppo Kuusisaari on tosi tyytyvainen remonttiin. Hyva
yhteistyo kiinteiston omistavan Karsamaen kunnan kanssa
saa kiitosta. Kustannuksiin on osallistuttu yhdessa.

- Henkilokunta ja asiakkaat ovat olleet poikkeusolosuh-
teissa 3-4 kuukautta, silla yksikko on ollut koko remontin
ajan auki. Kun tiedetaan, etta tilanne paranee, remontin
keskella elaminen ei haittaa yhta paljon. Nyt paastaan naut-
timaan sen tuomista eduista’

.@TOPMI

PYSAHDY PERHEYRITYKSEN
TAUKOPAIKKAAN

Meille on helppo tulla, nopeat pysahdykset
onnistuvat isollakin porukalla vaivattomasti
javatsan saa tayteen noutopoydasta tai
ala carte -listalta. Tuliaiset kotiinviemisiksi
l6ytyvat juustokaupasta. Voit varata
ryhmaéllesi myos kokous- ja kabinettitilat
tarjoiluineen.

OTA YHTEYTTA JA KATSOTAAN YHDESSA PALVELUT SEKA
TARJOILUT JUURI TEILLE SOPIVIKSI!

< TAUKOPAIKKA

RAVINTOLA

HERKKUMYYMALA

SAHKOAUTOJEN
LATAUSPISTEET

@ JALASJARYI

@ YLiJARVI

JALASJARVI YLOJARVI KARSAMAKI MANTSALA KUOPIO

Keisarintie 145, Kumitie 2, Haapajéarventie 1, Pohjoinen Pikatie 8, Naulakatu 2,
61710 Pentinmaki 33470 Ylojéarvi 86710 Karsdméki 04600 Mantsala 70800 Kuopio
puh. 06 456 6900 puh. 044 793 8070 puh. 044 580 5880 puh. 044 793 8050 puh. 044 793 8055

jalasjarvi@juustoportti.fi ylojarvi@juustoportti.fi karsamaki@juustoportti.fi mantsala@juustoportti.fi kuopio@juustoportti.fi

Aukioloajat osoitteesta: juustoportti.fi/liikenneasemat
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JUUSTOPORTTILAINEN

SANNA KIVIAURA

“Tyokaverit vaikuttavat paljon siihen, miten tyossa viihtyy.”

ANNA KIVIAURA tyoskentelee Mantsalan Juus-
toportilla keittion vuoropaallikkona.
- Olin toissa samassa rakennuksessa ennen Juus-

toporttia toimineessa kahvila-ravintolassa. Juusto-
portti palkkasi sitten sen yrityksen tyontekijoita.
Sanna aloitti Juustoportin tyontekijana maaliskuussa 2007,
kokkina. Arjessa on edelleen paljon samoja tyctehtavia, mut-
ta vuosien mittaan Sannalle on kertynyt enemman vastuuta
keittion toiminnasta.

- Olen saanut itse vaikuttaa tyGtehtaviin ja minulle on tullut
enemman vastuualueita pelkan suorittavan kokintyon lisaksi.
Nyt teen enemman myds suunnittelu- ja toimistotyota.
Keittiolla Sannan perustoihin kuuluu ruoanvalmistusta, va-
rastonhallintaa ja puhtaanapitoa.

- Lisaksi vastaan keittion tavarantilauksista ja lounaslistan
suunnittelusta. Tavallisena tyopaivana valmistan yleensa lou-
nasbuffetin ja huolehdin siita paivan ajan. Sen jalkeen alkaa
seuraavan paivan lounaan esivalmistelu.

JUUSTOPORTF)

TYOSSAAN Sanna pitaa siitd, etta saa tarjota asiakkaille
maistuvaa ruokaa ja voi hyodyntaa sen valmistamiseen omaa
osaamistaan.

- Pidan myos siita, etta voin kokeilla uusia resepteja, ide-
oita ja tuotteita ruoanvalmistuksessa. Keittiolla riittaa teke-
mista. Tylsistyisin, jos pitaisi vaan pyoritella peukaloita. Ja
parhaat tyokaverit mahdollistavat sen etta meilla on hyva
meininki!

Tyoilmapiirilla on todella suuri merkitys.

- Hyvaa tycilmapiiria ei voi likaa korostaa. Tyokaverit vai-
kuttavat paljon siihen, miten tyossa viihtyy.

Hyvan tyopaivan kruunaa se, ettd Sanna nakee tyytyvaisia
asiakkaita ja saa kaikki paivan tehtavat tehtya.

JUUSTOPORTY,
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HYVIN ON SOKEROIMATON JA MAKEUTUSAINEETON

Juustoportti Hyvin on juuri sinulle, joka haluat nauttia valipalasi sokeroimattomana ja
ilman makeutusaineita. Hyvin-tuotteita on laaja valikoima arkeen ja aktiivisiin hetkiin.
Hyvin-tuotteet valmistetaan suomalaisten Welfare Quality -hyvinvointivalvottujen
tilojen maidosta Juustoportin omassa perhemeijerissa Jalasjarvella.
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Annosten ulkomuoto
viimiestellaan niin,
etta ne nayttavat

Juustoportin annoksilta.

Meille on tarkeaa,
etta annokset

ovat leimallisesti

Juustoportin omia.

A LA CARTE -LISTA UUDISTUU
SESONKIEN MUKAAN

ESAN KYNNYKSELLA Juustoportin lii-
kenneasemille saatiin uusi a la carte -lista. Se
uudistuu sesongeittain — kevaalla toukokuussa ja
syksylla syys-lokakuussa.

- Suomalaiset haluavat syoda eri vuodenaikoina hiukan eri
tavoin. Kyse on myos siita, etta eri vuodenaikoina on kaytet-
tavissa hiukan erilaisia raaka-aineita. Kesakaudella sycdaan
mielellaan kevyemmin, tuoreet kasvikset ja vihannekset ovat
s\uosiossa, keittiomestari Janne Lampi perustelee.

Ala carte —listan lisaksi Juustoportilla on Keittiomestari
suosittelee -lista, johon nostetaan kuusi suositusannosta.

- Keittiomestarin suosituksista voi loytaa esimerkiksi Ka-
lastajan lohisalaatin ja Keittiomestarin grillipihvin, palvelulii-
ketoiminnan johtaja Seppo Kuusisaari kertoo.

KUUSISAARELLA on pitka tyokokemus ruokalistojen

laadinnasta ja uudistamisesta. Kun Lampi tuli Juustoportin

22 JUUSTOPORTY

palvelukseen puolitoista vuotta sitten, hanesta tuli Kuusi-
saaren aisapari.

Kun listaa uudistetaan, tukeudutaan tietoon siita, mitka
annokset ovat suosittuja.

- Koko listaa el koskaan uusita. Yksittaisia annoksia
voidaan uudistaa myas niin, etta perusannos sailyy, mutta
lsasvis- tai juureslisake vaihtuu, Kuusisaari sanoo.

Ala carte —listan klassikko on Juustoportin pippuripihvi.

- Sen paalla on pala Juustoportin Brandy-pahkinajuustoa.
Se tuo annokseen omaleimaisuutta.

Asiakkaiden kestosuosikkeja ovat my6s Vuodenjuustobroi-
leri ja hampurilaisateriat.

OMAN RUOKATALON tuotteita hycdynnetaan listaa

kehitettaessa. Kesakaudella Halla-juusto nakyy annoksissa.
- Kesalistalla on myos vuohenjuustotomaattikeitto. Koko-

naisuutena kesakauden annokset ovat kevyempia, ja niissa

Uudistuksen yhteydessa jokainen annos valmistetaan, kuvataan ja siita laaditaan tarkka

annoskortti. Se varmistaa, ettd annokset ovat yhta laadukkaita kaikilla liikenneasemilla. Annoksen

osat ja ruoka-aineiden maarat kirjataan tarkasti annoskorttiin.

hyodynnetaan sesongin juureksia ja vihanneksia.

- Kermainen lohikeitto taas on talven kestosuosikki. Suo-
malaiset pitavat keitoista erityisesti talviaikaan, Lampi lisaa.
Lohikeitossa kaytetaan Juustoportin omaa kermaa.

- Meille on tarkeaa, etta annokset ovat leimallisesti Juus-
toportin omia.

ASIAKASPALAUTETTA tulee, kun listaa uudistetaan. On
hyva, etta mielipiteita tuodaan esiin.

- Uusi lista herattaa aina kiinnostusta, mutta asiakkaat saat-
tavat myos toivoa jonkun listalta poistuneen annoksen paluuta.
'|:ieto pistetaan korvan taakse seuraavaa uudistusta varten.
Ala carten lisaksi Juustoportilla on arki- ja viikonloppu-
lounailla viikoittain vaihtuvat ruokalistat. Niissa on pienta
vaihtelua liikenneasemien valilla.

- Asiakaskunta vaikuttaa. Lista kiertaa 3-4 viikon valein,
Kuusisaari arvioi.

- Jokaisella likenneasemalla on omia suosikkejaan lounas-
listoilla, Lampi jatkaa.

Yksikot paivittavat resepteja omaan reseptipankkiin, mista
ne ovat kaikkien liikenneasemien kaytettavissa.

UUTTA A LA CARTE -LISTAA edeltia pallotteluvaihe,
kuten Janne Lampi sanoo.

- Se on minulle mielenkiintoisin vaihe. Aluksi kerataan
ideoita ja kirjataan niita ylos. Pallotteluvaiheessa on tarkeaa,
etta ideoita voi heitella ilmaan, eika niita ammuta heti alas.

Kaikkia annoksia ei vaihdeta listojen vaihtuessa. Annosta voidaan
uudistaa vaihtamalla kasvis- tai vihanneslisuke paremmin sesonkiin
sopivaksi.

Juustoportin a la carte —listat on juuri uudistettu kesakaudelle
2025. Uudistuksen takana ovat keittiomestari Janne Lampi (vas.)
ja Juustoportin palveluliiketoiminnan johtaja Seppo Kuusisaari.

Joskus loistoidea syntyy jonkun huonomman jaljilta.
Kun mukana on useampia ihmisia, kertyy nakokulmiakin
enemman.

- Kriittisyyttakin tarvitaan, silla ruokalistalla olevien
annosten taytyy toimia. Niiden pitaa sopia Juustoportin
tapaan ja tyyliin tehda asioita.

Omat reunaehtonsa asettaa se, etta likenneasemalla palvel-
laan matkalla olevia ihmisia. Annoksen taytyy olla hinnal-
taan sopiva, valmistua sujuvasti ja olla maultaan hyva.

- Osalla asiakkaista matkan on jatkuttava nopeasti. Siksi
vitriinituotteina lGytyy omatekoisia lampimia leipia. Ne pys-
tyy myos nappaamaan mukaan, jos ruokailuun ei ole aikaa,
Kuusisaari sanoo.

TUOTEKEHITYSPAIVIA on ennen uusien listojen julkai-
sua kaksi. Ensimmaisena paivana testit ja kokeilut saatetaan
valmiiksi annoksiksi. Toisena paivana valmistetaan kaikki
annokset ja kuvataan ne. Liikenneasemia varten laaditaan
annoskortit, joihin raaka-aineet kirjataan tarkasti. Valmis-
tusohjetta taydentaa kuva siita, millaiselta annos nayttaa.

- Se takaa tasalaatuisuuden. Annos nayttaa ja maistuu
samalta siita riippumatta, missa ja kuka sen on valmistanut,
Kuusisaari linjaa.

Keskeisena tavoitteena on tehda Juustoportin nakoisia a la
carte -listoja.

- Maut ovat tarkeitd, mutta satsaamme myos esillepa-
noon. Siihen, etta annoksissa on Juustoportin omaa tyylia.
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ERIKOISJUUSTOT HELLIVAT
_-—MAKUNYSTYROITA

Juustoportin pitkaan kypsytetyt erikoisjuustot ovat suomalaisesta maidosta valmistettuja
maukkaita juustoja. Ne valmistetaan kasityona Jalasjarven lilkenneaseman yhteydessa
olevassa nayttojuustolassa ja kypsytetaan aidossa kivikellarissa. Juustoista loytyy makuja
moneen mieleen, omat suosikit voi loytaa rohkeasti kokeilemalla.

KELLAROIDUT ERIKOISJUUSTOT

+  Pehmeat ja aromikkaat: Brandy-pahkinajuusto,
Kantarellijuusto, Pappilan juusto

+ Kovat, vahvat ja vivahteikkaat: Viinitarhurinjuusto,
Kellarimestarin juusto, Tilsit

+ Maustetut: Ruohosipuli-valkosipulijuusto, Paprikajuusto

VUOHEN ERIKOISJUUSTOT

+ Pehmeat ja samettiset: Vuohen Hawarti, Vuohen
Brandy-pahkinajuusto

+  Kovat, vahvat ja kermaiset: Vuohen Grand Reserve
-juusto, Vuohen Vuoristojuusto, Vuohen Viinitarhurin

Jjuusto
+  Maustetut: Vuohen valkosipulijuusto, Vuohen
Pippurijuusto
MUUT JUUSTOT
VINKKEJA JUUSTO- +  Leipajuusto
TARJOTTIMEN KOKOAMISEEN + lIsabella kermajuusto
Valitse tarjottimelle 3-5 erilaista 1. Kellaroidut juustot otetaan huoneenlampoon 30-60
juustoa,_joista 2-3 kellaroitua min ennen tarjoilua. Nain juustojen maut ja aromit
erikois_juustoa. tulevat parhaiten esiin.

2. Juustot on hyva asetella tarjolle myotapaivaan miedosta

Varaajuustoja 20-50 g / hlo vahvaan ja jokaiselle juustolle kannattaa laittaa oma

riippuen onko juustotarjotin

péiéiroolissa val osa tarjoilua. 3. Juustot voi myos leikata valmiiksi sopiviin annospaloihin,
jolloin esille laitossa voi leikitella erilaisilla muodoilla.

Jjuustoveitsi, etta maut eivat sekoitu.

Lisaksi vieraan on helppo ja nopea poimia valmiiksi
annospaloihin leikatut juustot omalle lautaselle.
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Erilaiset leivat, keksit, hedelmat seka
hillot ovat perinteisia juustojen kanssa
tarjottavia lisukkeita. Kannattaa
rohkeasti yhdistella juustojen kanssa
erilaisia ja uusia makuja.

+ Hapanjuurileipa, patonki, ruislastut, siemennakkari

+ Viikunahillo, kirsikkahillo, aprikoosihillo,
appelsiinimarmeladi, mustaherukkahyytelo

+  Erilaiset makuhunajat

+ Hedelmat ja marjat: Viikunat, viinirypaleet,
paarynaviipaleet, omenaviipaleet, mustikat,
mansikat, vadelmat

< Suklaa, marmeladi, toffee

+  Erilaiset pahkinat ja mantelit

JUOMASUOSITUKSET
«  Valkoviini: Chardonnay tai Riesling

< Punaviini: Pinot Noir tai Merlot

+  Makeat jalkiruokaviinit

+ Myos vahvat oluet sopivat juustojen kanssa
nautittavaksi

+ Alkoholiton: Hyvin omenamehu

Juustopakkaus on
huomaavainen tapa
muistamiseen, silld syotdvdt
lahjat ovat mieleisid ja
tulevat varmasti kdyttoon.




RESEPTIT

Nachopeti

ANNOKSIA: 4 HLO:LLE | VALMISTUSAIKA: 15 MIN

Nachoja 1. Pilko tomaatit ja sipulit kuutioiksi. Hienon-

2 prk Juustoportin Créme Fraiche (150 g) na chili. Voit halutessasi poistaa siemenet,
jolloin maku on miedompi.

TOMAATTISALSA: 2. Sekoita kulhossa kaikki aineet keskenaan, puris-

200 g kirsikkatomaatteja ta limen mehu, lorauta mukaan 6ljya ja lisaa

. viela suolaa ja pippuria oman makusi mukaan.
1 punasipuli - : PPP. . N e e
3. Levitd nachot tarjoiluastialle ja lusikoi paalle

! I_'."f . Creme Fraiche ja tomaattisalsa. Koristele an-
oliivicljya nos lopuksi persiljalla
kokonainen chili tai korianterilla.
suolaa
ippuria o)l N a3
PIPP N-a-llla N L_éjSTthG.::
= t’ REME
Onnlstbl . FRAICHE

JUUSTOPORTT

| CREME
FRAICHE

TRYTTi
MAKUA
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SINUSTAKO UUSI
JUUSTOPORTTILAINEN?

UUSTOPORTIN KASVU nikyy vahvasti rekry-
toinnissa.

- Rekrytointi on menossa koko ajan isommin tai
pienemmin. Kesatoiden osalta se kaynnistyy vuo-
sittain joulun tienoilla, henkilostoasiantuntija Brita

Maunuksela kertoo.
Koko konsernissa tyontekijcita on talla hetkella yli 400. Ke-
satyontekijoiden maara on noin sata. Se jakaantuu eri puolil-
le Suomea liikenneasemien kautta. Kasvisgalleria Kuopiossa
Jja Juustoportin meijeri Jalasjarvella palkkaavat myos paljon
kesatyontekijoita.

- Kasvisgallerian sesonkia on syksy. Liikenneasemilla kesa,
loma-ajat ja vilkonloput ovat kiireisia aikoja, Brita Maunukse-
la antaa esimerkkeja.

JUUSTOPORTILLE on mahdollista tydllistya myos avoimen
haun kautta. Monia uusia osaajia on 6ydetty sen kautta, jolloin
tyontekijatarpeesta ei ole tarvinnut avata julkista hakua.

- Avoin hakemus sailyy meilla aktiivisena 6 kk. Sina aika-
na voimme ottaa yhteytta, jos jotakin sopivaa tulee vastaan.
Mikali saa puhelun rekrytoijalta, Maunuksela kannustaa ole-
maan valmis keskustelemaan tehtavasta ja mahdollisesta
haastattelusta.

- Valmistaudu haastatteluun ja pida sovitusta aikataulusta
kiinni. Varaudu vastaamaan yleisimpiin kysymyksiin osaamis-
tasi koskien.

JUUSTOPORTF)

OMIA VAHVUUKSIA ja osa-alueita, joissa olisi kehittymi-
sen varaa, kannattaa miettia jo etukateen. Tychaastattelus-
sa pitaa uskaltaa kehua itseaan - olet paassyt jo pitkalle, kun
olet haastattelussa!

- Ole haastattelussa oma itsesi! Persoonallisuus saa nakya
haastattelussa ja CV:ssa. Sopivan tuntuinen persoona, jolla
on oikea asenne ja motivaatio voi tyollistya, vaikka osaaminen
ei olisikaan aivan nappiin.

Maunuksela muistuttaa, etta rekrytointiprosessit ottavat
usein aikaa.

- Mikali mietityttaa, missa vaiheessa haku etenee, voi tie-
dustella siita haun yhteyshenkilolta. Soittaminen on myos lois-

@00

BRITAN
PARHAAT VINKIT
TYONHAKUUN

Ota selvaa kiinnostavasta tyonantajasta

ja tehtavasta. Useimpien yritysten
(kuten Juustoportinkin) nettisivuilta
loytyy valtavasti tietoa, johon kannattaa
tutustua etukateen ja kohdentaa
hakemus yritys- ja tehtavakohtaisesti.

o Osoita hakemuksessasi motivaatiosi.
Miksi juuri sina olisit hyva tyontekija
meille? Mita annettavaa sinulla on
hakemaasi tyohon?

o Muista tuoda saavutuksesi esiin!

Kerro, mita sait aikaan aiemmissa
tyopaikoissasi. Jos tychistoriaa ei viela
ole tai se on eri alalta, muista mainita
tyoharjoittelujaksot, harrastuneisuus ja
kiinnostuksen kohteet.

 Panosta myos helposti taytettaviin hake-
muksiin. Muutaman lauseen hakemuk-
sella harvemmin etenee haastatteluun.
Huomioi myos oikeinkirjoitus.

Sopivan informatiivinen CV kertoo
sinusta paljon rekrytoijalle. Muista
listata tyokokemuksesi uusimmasta
alkaen. Tallenna CV myos puhelimen
tiedostoihin, niin voit lisata sen
hakemukseesi, vaikka tekisitkin
hakemuksen puhelimella.

, y
WP Brit4 Maunuksela

W
W

\i

JUUSTOPORTR

Osoitteesta www.juustoportti.fi loydat talla
hetkella avoimet tyopaikat.

Voit myos jattaa avoimen hakemuksen, jolla
voit hakea toihin Juustoportti-konsernin
eri toimipaikkoihin. Tayta hakemus
huolellisesti. Kasittelemme hakemukset
luottamuksellisesti ja sailytamme niita kuusi
kuukautta. Mikali sopivaa tyota on tarjolla,
otamme sina aikana sinuun yhteytta.
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) TALLA BESEPTILLA
LAHTEE KESA JA GRILLIKAUSI
HYVIN KAYNTIIN!

UUSTOPORTTI aloitti yhteistyon kokki Harri
Syrjasen kanssa vuonna 2023. Meri-Tuuli Virevesi
sanoo, etta Juustoportin tuotteiden ystaville halut-
tiin tarjota kayttovinkkeja kiinnostavalla tavalla. Sii-
hen etsittiin sopivaa yhteistyokumppania.

- Harri Syrjasen kokkausvideot olivat meista todella on-
nistuneita. Reseptit olivat herkullisia, mutta silti nopeasti ja
helposti toteuttavia. Videot olivat lisaksi hauskoja. Ehdo-
timme yhteistyota Harrille, ja iloksemme han innostui Juus-
toportin tuotteista.

VIREVEDEN tehtavana on suunnitella, mille Juustoportin
tuotteille toivotaan resepteja. Siind huomioidaan erilaiset se-

JUUSTOPORTY)

songit, juhlakaudet ja uutuustuotteet.

- Videoita toivomme seka uutuuksille etta klassikkotuot-
teille, ja huomioimme myos Harrin omat suosikit Juustopor-
tin valikoimasta. Nostamme resepteihin Juustoportin uu-
tuustuotteiden lisaksi myos klassikkotuotteitamme, kuten
leipajuuston ja ajankohtaisia tuotteita, kuten Halla-juuston.
Virevesi sopii reseptien tarkemmat sisallot Harri Syrjasen kans-
sa ja varmistaa, etta hanella on kaikki tarvittavat tiedot tuot-
teista. Syrjaselta on toivottu esimerkiksi helppoja arkiresepte-
Jja, juhlakauden jalkiruokia seka grillausvideoita Halla-juustolle.

- Kun olemme valinneet sopivat Juustoportin tuotteet
seka reseptin ajankohdan ja sesongin, olemme antaneet Har-
rille vapaat kadet suunnitella reseptit.

HARRI SYRJANEN tunnetaan idearikkaista resepteistaan.
Halla-juuston ymparille han on ideoinut jo useampia resep-
teja. Grillikauden lahestyessa han loi Juustoportille reseptin
Halla-juusto burgereista.

- Reseptin kehittely lahti paaraaka-aineesta eli Halla-juus-
tosta. Halusin tavoitella taytelaisyytta ja Lahi-idan maustei-
suutta. Siksi mukana on juustokuminaa ja minttua. Talla re-
septilla lahtee kesa ja grillikausi hyvin kayntiin!

Harri Syrjaselld on vankka kokemus reseptiikasta.

- Joskus uusi resepti menee ykkosella sisaan, joskus se vaa-
tii enemman hienosaatoa. Kun asiat loksahtavat kohdilleen,
tietaa heti, etta resepti toimii. Toisinaan tarvitaan viilaamista,
etta lopputulos on hyva. Kaikki lahtee kuitenkin aina paaraa-
ka-aineesta. Muu kehittyy sen ymparille.

JUUSTOPORTIN tuotteista Harri Syrjasen suosikkeja ovat
ruoanvalmistusjogurtit.

- Ne ovat hyvia ja taytelaisia.
Creme fraiche saa myos kiitosta ja palkitut erikoisjuustot,
kuten Viinitarhurin juusto.

- Ja kirnuvoi on ihan huippu!

SYRJANEN kuvailee Juustoporttia sympaattiseksi yhteis-
tyokumppaniksi.

- Tuotteet ovat hyvin viilattuja ja pitkalle vietyja. Kirnuvoi
on hyva esimerkki siita, etta tuotteita tehdaan edelleen kasi-
tyona — samoin erikoisjuustot. Perinteisia valmistusmenetel-
mia kunnioitetaan, ja se nakyy lopputuloksessa.

Juustoportin laaja tuotevalikoima antaa Syrjasen mukaan hy-
van pohjan yhteistyolle.

- Sisallsista tulee monipuolisempia ja kiinnostavampia, kun
on laajempi valikoima, mita voidaan hyodyntaa. Vaihtoehtoja
on niin paljon enemman.

SYRJASEN reseptivideot ovat keranneet valtavasti katse-
luita ja tykkayksia niin hanen omilla sosiaalisen median tileil-
laan kuin Juustoportin tileilla. Meri-Tuuli Virevesi uskoo, etta
Juustoportin tuotteiden ystavat ovat saaneet tasta yhteis-
tyosta paljon iloa.

- Olemme erittain iloisia, etta yhteistyé Harri Syrjasen
kanssa jatkuu jo kolmatta vuotta. Syrjasen reseptivideot tar-
joavat kayttovinkkeja tuotteistamme hauskalla tavalla. Re-
septit ovat helposti toteuttavia ja ennen kaikkea herkullisia.

Meri-Tuuli

Virevesi

Harri Syrj'a'nén

Halla-burgerit

2 pkt Juustoportin Halla-juustoa
1 prk Juustoportin Créme Fraichea
2 hampurilaissampylaa

2 tomaattia

1 avocado

1/2 kurkku

1lime

1/2 dl etikkaa

2 rkl sokeria

2 dl vetta

nippu minttua

1dl sljya

1tl chilipulveria

1 tl savupaprika jauhetta

1tl juustokuminaa

Suolaaja mustapippuria

1. Valmista ensin kastike. Sekoita Juustoportin
Creme Fraichen joukkoon limen kuorta, 1/2
limen mehu, hakattua minttua ja 1tl sokeria.
Mausta suolalla ja pippurilla.

2. Leikkaa kurkku pitkittain ohuiksi siivuiksi
mandoliinilla tai veitsella. Sekoita marinadiin
etikka, sokeri ja vesi. Laita kurkku sekaan ja
sekoita. Anna marinoitua vahintaan 30 min.

3. Valmista maustekastike Hallalle. Sekoita
keskenaan oljya, chilipulveria, savupaprikaa ja
Jjuustokuminaa.

4. Lammita grilli. Leikkaa Halla juusto siivuiksi ja
grillaa kaunis pinta. Pensseloi maustekastike
pintaan ja kaantele hetki. Sitten kaikki on
kasausta vaille valmista!

JUUSTOPORTY,
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www.sanaris.fi / laadinta Erkki Vuokila, ulkoasu Heli Karkkainel

Ristikon ratkaisseiden kesken arvomme 5 kpl 20€ lahjakortteja Juustoportin likenneasemille. Liheta ratkaisulauseet sahképostilla osoitteeseen info(@juustoportti.fi 31.12.2025
mennessa ja olet mukana lahjakorttien arvonnassa. Voittajiin ollaan yhteydessa henkilokohtaisesti tammikuussa 2026. Lahjakortit noudetaan Juustoportin liikenneasemilta.
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